Lol Bipsam Ty SLell (50 b

3] Llea & Suclill elay

SRR e alaill e 350 I Jeas 1 Loyl 8342 ol :@J;ilq;l,;]l}b;;l)sszsg; —

:;._a.'nl'a." &L'i.uabﬂ

13 800 5,481 3358 50/60 s 220-240 i <! sl olillis

A
Galll Sgo¥l ol sSU T peull il ¥/ 5a¥ Il
S8l oslae | Ganll paby 6 (Goom) Tds 1.5 (Gois) 10 2-38

Ll

albals/olas a3l 5514413 B8s5 | ok 10 ~(ploa 200) aaly dakss
Lol Gaall (1~ 2000)
Lugso publs 3-5 (Gosi) wsa 2 | (L) aloa 1S5 — ala 300
pblok dlala 3-5 Wia5 | (L) alsa 5l 3 — alha 300
el il Sl | 4513512511 | (L) @ha8-15 | (L) aloa slS 1 - 212 200

40

FIRST.usraa

FA-5259-2

FOOD MIXER
INSTRUCTION MANUAL

MIXGERAT
BENUTZERHANDBUCH

MUKCEP Ansd NULLEBbLIX
NMPOOYKTOB
MPABUINA 3KCIMNYATALIUA

ROBOT KUCHENNY
INSTRUKCJA OBSLUGI

MIXER PENTRU ALIMENTE
MANUAL DE INSTRUCTIUNI

MIKSER
UPUTSTVO ZA UPOTREBU

MIKSERIS

LIETOTAJA ROKASGRAMATA

PLAKTUVAS
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

MUKCEP C KYNA
MHCTPYKLUA 3A PABOTA

SET MIXEUR
MODE D’EMPLOI

IHCTPYKLISAA 3 EKCNITYATALIT
MIKCEP

ROBOT DE COCINA BATIDOR
MANUAL DE INSTRUCCIONES
plab La

Slaalaill July

CEC Al E B0

_—
ENGLISH................. PAGE 2 SCG/CRO/B.iH.. STRANA 17 YKPAIHCBKA......... CTOP. 32
DEUTSCH............... SEITES5 LATVIAN.................. LPP.20 ESPANOL............ PAGINA 35
PYCCKUW .....ceenenee. CTP.8 LIETUVIUK................. P.23 38 il Loyl
POLSKI............. STRONA 11 BbAFAPCKM ............ CTP. 26
ROMANESTE..... PAGINA 14 FRANCAIS ............ PAGE 29

Danke fiir den Kauf eines
ORIGINAL Produktes von

@ FIRS Tavsran
Nur ECHT mit diesem (@3

Thank you for buying
an ORIGINAL Product of

@ FI RSTAUSTRIA”
Only GENUINE with this 23

Mbl BAM BJTATO[APHbI 3A
noKynky OPUrMHANBHOIO
M30ENWUA KOMMAHUK

@ FIRS Tavsran

TONbKO NOANMUHHWKKA C 3TUM @




INSTRUCTION MANUAL

PARTS NAME (see illustration A):
(1) Motor unit

(2) Detachable drive shaft

(3) Mixing bowl/Stainless steel bowl
(4) Dough hook

(5) Twin beating whisk

(6) Cover

(7) Feeder cover

(8) Cookie Paddle

(9) Scraper

IMPORTANT SAFETY
RECOMMENDATION:

1. Read all instructions carefully.

2. Do not immerse appliance, cord or plug in
water or any other liquid.

3. Use it only with 220-240V/50Hz electrical
supply.

4. Unplug from power supply, when not in
use, before putting on or taking off parts,
and before cleaning.

5. Always switch mixer to “0“ before
removing the plug. Remove by grasping
the plug — do not pull the cord.

6. Avoid contacting moving parts. Keep
hands, hair, clothing, spatulas and other
utensils away from the beater during
operation.

7. Never use the unit with an extension cord,
when standing on a damp floor, or when
the unit or your hands are wet.

8. Do not let the cord hang over the edge of
a table or worktop, or touch hot surfaces.

9. Never operate the unit with a damaged
plug or cord, or after it has been damaged
or dropped.

10.Never twist, kink or wrap the cord around
the appliance as this may cause the cord
insulation to weaken and split, particularly
where it enters the unit.

.Do not place unnecessary strain on the
motor by beating mixtures which do not
allow the beaters/dough hooks to revolve
freely.

12.This appliance is for household use only,
do not use outdoors.

13.Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

14.Do not probe openings of the unit.

15.No attempt should be made to repair the
mixer by unauthorized personnel.

16.This unit has been permanently lubricated
and requires no further oiling.
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17.This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety.

18.Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

19.1f the supply cord is damaged, it must
be replaced by manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

20.Do not use longer than 10 minutes.

SAVE THESE INSTRUCTIONS.

Before using your appliance for the first
time, clean the various accessories of your
appliance carefully.

USE INSTRUCTIONS

Place the motor unit on suitable work surface.

Connect the motor unit to mains power
supply.

After connecting all parts turn on the stepless
speed regulator.

If you want the food mixer to run slower, turn
the speed regulator to the left.

If you want the food mixer to run faster, turn
the speed regulator to the right.

For strong pulses press the pulse switch.
The pulse switch works as long as it is
pressed.

MIXING BOWL WITH DOUGH HOOK/
TWIN BEATING WHISKS (see ill. B)
Dough hook and mixing bowl are intended

to be used to knead yeast dough and to mix
cookie and pastry dough, and also when
adding nuts, chocolate chips, dried fruit, hard
butter or shortening, hardened brown sugar,
etc. to batters.

The dough hook should be used for all
heavier doughs, such as cookie dough, yeast
dough or pastry dough.

The twin beating whisks and the mixing
bowl are intended to be used for very light
ingredients, such as cream, egg whites,
sauces, batters and light pastry dough that
are thin enough to pour.

Use of the mixing bowl! with dough hook/twin
beating whisks

Before beginning to attach this or any other
attachment, make sure that the power unit is
on a smooth, clean, suitable work surface.

. Before using the mixing bowl and dough

hook/twin beating whisks for the first time,
it is recommended that the bowl, cover,
splash ring and dough hook be washed.
All components of the mixing bowl and the
dough hook are dishwasher-safe. They
may also be washed in warm sudsy water.
After washing, rinse well and dry before
use.

. Assemble the dough hook (fig. 2)

Assembly the twin beating whisks and
Cookie Paddle (fig.3)

Assembly the scraper (fig. 4)

Assembly the scraper with Cookie Paddle
(fig. 5)

. If you have already done so, place the

drive shaft to the mixing bowl as (fig .1),
put the dough hook/twin beating whisk/
cookie paddle into the bowl (fig. 6).

4. Add the ingredients into the bowl and place

5.

6.

the cover. (fig. 6)

Put the mixing bowl on the power unit
(fig. 7)

Turn the rotary switch to a lower speed
at the beginning, then adjust the speed
and add the ingredients according to the
recipe.

. Using the twin beating whisks, within

5 minutes this product can whisk 2-38 egg
whites into foam on speed setting MAX.

USING SCRAPER WITH COOKIE PADDLE
How to assemble scraper to the twin whisks

a.

Engage silicone scrapers to the holder
of scraper and fit them into the rabbet as
(fig. 4 & 5)

Noted! There are two outer silicone scrapers
and one inner silicone scraper, please do not
assemble wrong.

b.

Place the assembled scraper on the twin
whisks, and make sure two buckles of
the scraper are firm locked on the whisk.
(fig. 5)

After finished assembling scraper with
cookie paddle, place and engage the
cookie paddle assembly on the driveshaft
of the mixing bowl as shown in (fig. 6)
Make sure that the toothed wheel
interlocks with the drive shaft.

Warning! Please do not use the scraper
without mixing ingredients over 30
seconds. Or it would damage silicone
scrapers.
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AUTION!

A Failure to ensure that the bowl is properly

seated on the motor unit coupling before
the motor unit is turned on, can result in
damage to the bowl and/or coupling.

A To ensure a long lifespan of your food

H
1.

2.

mixer, do not use it continuously longer
than 10 minutes. Let it cool down at least
30 minutes before next use.

OW TO CLEANING
Unplug and switch off, allow the appliance
to cool down before cleaning.
Don’t immerse the motor unit in water and
make sure no water enters the appliance.
Wipe the motor unit with a damp cloth.
Don’t use wire brush, steel wood or any
strong solvents to clean the appliance,
they would damage the appearance.

. The bowl and its components are

dishwasher-safe. It is recommended that
the drive pin be removed from the bowl for
cleaning. After cleaning, a little vegetable
oil placed on the drive pin will help to
lubricate the surface.

. On completion of using your appliance

it is strongly recommended that you

clean the accessories immediately. This
will remove any clinging food from the
accessories. Preventing bath drying out of
the residue food. Making cleaning easier
and the possibility of bacterial growth.

E ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
=== You can help protect the environment!
Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working

el
di

ectrical equipments to an appropriate waste
sposal center

TECHNICAL DATA:
220-240V - 50/60Hz » 800W

ENGLISH
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EXAMPLES:
Attachment Ingredients Speed Time Min.-Max. Amount
Twin beating Egg whites 6 1.5min. (approx.) | 2-38 eggs (approx.)
whisks
Twin beating Butter 340r5 5 min. 1 piece (200 g)-10 pieces
whisks/scraper (20009)
Mashed potatoes 3-5 2 min. (approx.) 300 g-5kg (approx.)
Tomato sauce 3-5 5 min. 300g-3 kg (approx.)
Dough hook Flour 1,2,3,4 | 8-15min. 200 g-1kg (approx.)
(approx.)

BEDIENUNGSANLEITUNG

BEZEICHNUNG DER TEILE
(siehe Abb. A):

(1) Motorgehause

(2) Abnehmbare Antriebswelle
(3) Rihrschissel/Edelstahlschiissel
(4) Knethaken

(5) Doppelschneebesen

(6) Spritzschutz

(7) Deckel Einfulléffnung

(8) Teigschlager

(9) Abstreifer

WICHTIGE

SICHERHEITSEMPFEHLUNGEN:

1. Wenn Sie elektrische Gerate verwenden
halten Sie sich bitte an folgende
Sicherheitsregeln.

2. Den Mixer oder das Netzkabel nie in
Wasser tauchen.

3. Schliel’en Sie den Mixer ausschlielich
an 220-240 Volt Wechselstrom mit
50/60Hz.

4. Nach dem Gebrauch des Mixers und
bevor Sie irgend etwas damit machen
(Reinigen, Einsatze tauschen ect.) ziehen
Sie in jedem Fall das Netzkabel vom
Strom.

5. Bevor Sie den Mixer an den elektrischen
Strom schlieen, vergewissern Sie sich,
dal der Hauptschalter des Mixers nicht
eingeschalten ist d.h. er ist in der Position
,0° (OFF).

6. Vermeiden Sie im Betrieb unbedingt jede
Berlihrung mit rotierenden Teilen. Das
gleiche gilt auch fir Kiichenkleidung und
.Haare".

7. Verwenden Sie niemals ein
Verlangerungskabel, und verwenden
Sie das Gerat nicht wenn es auf einer
feuchten Flache steht oder wenn Sie
feuchte/nasse Hande haben.

8. Auch darf das Netzkabel auf keinen Fall
auf heilen Flachen liegen.

9. Vermeiden Sie scharfe Kanten an denen
des Netzkabels scheuert oder eine
Ortlichkeit wo das Netzkabel gespannt
wird und Sie dabei unabsichtlich das
Netzkabel aus der Steckdose ziehen.

10.Das Netzkabel nicht um den Mixer
wickeln — wenn Sie das oft genug tun,
wird die Isolierung des Netzkabel briichig
und damit seine Lebensdauer erheblich
verkurzt.

11.Die Inbetriebnahme des Mixers mit einem
kaputter Netzkabel oder sonst einem

Gebrechen ist fahrlassig — geben Sie
ihn zum Service bzw. in die Hande eines
Fachmannes.

12.Vermeiden Sie eine auflergewohnliche
Belastung des Motors — zu fester Teig, bei
zu langer Benutzung (10Min.) ect.

13.Denken Sie daran, dal} dieser Mixer nicht
fur gewerbliche Nutzung ausgelegt ist.

14.Dieser Mixer ist kein Spielzeug fiir Kinder
— nicht einmal ,Probeweise“. Lassen Sie
das Gerat nie unbeaufsichtigt in der Nahe
von Kindern.

15.Versuchen Sie nicht das Gerat zu 6ffnen.

16.Es gibt keinen Grund dafir, das ein
Service daran von ungeschultem Personal
durchgefihrt wird.

17.Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung
durch Personen (einschlielich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen
und geistigen Fahigkeiten oder
unzureichender Erfahrung und Kenntnis
geeignet, es sei denn, es wurden
Anleitungen betreffs der Benutzung
des Gerats durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

18.Kinder mussen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Geréat spielen.

19.1st das Netzkabel beschadigt, so muss es
vom Hersteller oder einem autorisierten
Kundendienst ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

20.Dieser Mixer hat eine wartungsfreie
Schmierung und benétigt deshalb keine
zusétzliche.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN
AUF.

Die verschiedenen Zubehorteile des Mixers
vor dem ersten Gebrauch sorgféltig reinigen.

BEDIENUNGSHINWEISE

Stellen Sie das Motorgehause auf eine
geeignete Arbeitsflache.

SchlieRBen Sie das Motorgehduse am
Stromnetz an.

Nachdem alle Zubehérteile angebaut wurden,
schalten Sie den stufenlosen Regler ein.
Soll das Rihrgerat langsamer laufen, so
drehen Sie den Regler nach links.

Soll das Rihrgerat schneller laufen, so
drehen Sie den Regler nach rechts.

Fir starke Impulse driicken Sie den
Impulsschalter.

Der Impulsschalter arbeitet nur, wenn er
gedrickt wird.

DEUTSCH
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RUHRSCHUSSEL MIT KNETHAKEN/
DOPPELSCHNEEBESEN (siche Abb. B)
Knethaken und Rihrschiissel sind zum
Kneten von Hefeteig und zum Mischen von
Teig fir Kekse und Geback gedacht und
ebenfalls, wenn Sie Nisse, Schokosplitter,
getrocknete Friichte, harte Butter oder
Backfett, verharteten braunen Zucker usw.
dem Ruhrteig hinzugeben.

Der Knethaken ist fiir schweren Teig wie
Hefeteig und Teig fir Kekse und Geback
gedacht.

Der Doppelschneebesen und die
Ruhrschissel sind fir leichte Zutaten wie
Sahne, Eiweil}, Sof3en, Kuchenteig und
leichten Teig gedacht, der flissig genug ist,
um sich gieRen zu lassen.

Verwendung der Rithrschiissel mit
Knethaken/Doppelschneebesen
Bevor Sie Zubehorteile anbauen
vergewissern Sie sich, dass das
Motorgehause auf einer sauberen und
geeigneten Arbeitsflache steht.

1. Vor der ersten Verwendung der
Rihrschiissel und des Knethakens/
Doppelschneebesens waschen Sie die
Rihrschissel, den Spritzschutz, den
Deckel und den Knethaken bitte ab.

Alle Teile der Ruhrschissel und des
Knethakens sind spiilmaschinenfest.
Sie kénnen auch in warmer Seifenlauge
von Hand abgewaschen werden. Nach
dem Abwaschen bitte gut abspulen und
abtrocknen.

2. Bauen Sie den Knethaken (Abb. 2)
zusammen
Stecken Sie die 2 Schlagbesen und den
Teigschlager (Abb. 3) in deren Aufnahme
Bauen Sie die Spatel (Abb. 4) zusammen
Setzen Sie die Teigschléagereinheit in die
Spateleinheit ein (Abb. 5)

3. Wenn Sie dies erledigt haben, dann
setzen Sie die Rihrschissel auf die
Antriebswelle (Abb. 1). Setzen Sie danach
den Knethaken/2-fach-Schlagbesen/
Teigschlager in die Rihrschissel ein
(Abb. 6).

4. Geben Sie die Zutaten in die
Rihrschissel und setzen Sie
anschlieRend die Abdeckung(en) auf die
Rihrschissel auf. (Abb. 6)

5. Setzen Sie die Rihrschissel auf die
Antriebseinheit (Abb. 7)

6. Stellen Sie den Regler zu Beginn auf eine
niedrigere Drehzahl, dann erh6hen Sie

die Drehzahl und geben Sie die Zutaten
gemaf lhrem Rezept hinzu.

7. Mit dem Doppelschneebesen kann
dieses Gerat innerhalb von 5 Minuten
2-38 Eiweil} auf Schaltstufe MAX zu
Eischnee schlagen.

VERWENDUNG DER SPATEL MIT DEN

TEIGSCHLAGER/SCHLAGBESEN

Installation der Schaber mit den doppelten

Schneebesen

a. Montieren Sie die Silikonschaber am
Schaberhalter und setzen Sie diese
Baugruppe dann im Geréat ein, wie in
Abb. 4 & 5 dargestellt.

Hinweis! Es gibt zwei dulRere Silikonschaber
und einen inneren; achten Sie auf die
korrekte Montage.

b. Setzen Sie die Silikonschaber auf
den doppelten Schneebesen an und
vergewissern Sie sich, dass sie korrekt
in den Schneebesen eingerastet sind
(Abb. 5).

c. Nachdem Sie die Schaber mit dem
Teigschlager/den Zweifach-Schlagbesen
kombiniert haben, setzen Sie diese
Einheit wie in Abb. 6 gezeigt auf die
Antriebswelle in der Rihrschissel. Achten
Sie dabei darauf, dass das Zahnrad
ordnungsgemalf in die Antriebswelle
greift.

Warnung! Verwenden Sie die Schaber
nicht langer als 30 Sekunden ohne
Zutaten. Hierdurch werden die
Silikonschaber beschadigt.

VORSICHT!

A Die Rihrschissel muss ordnungsgemafn
am Motorgehause einrasten, bevor Sie
den Motor einschalten; anderenfalls kann
es zu Schaden an der Schissel und der
Kupplung kommen.

A Zur Gewahrleistung einer langen
Lebenserwartung lhres Riihrgerats
verwenden Sie es ununterbrochen nicht
langer als 10 Minuten. Lassen Sie es
vor erneutem Gebrauch mindestens
30 Minuten abkihlen.

REINIGUNG

1. Schalten Sie das Geréat aus, ziehen Sie
den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

2. Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in
Wasser ein und achten Sie darauf, dass
kein Wasser in das Geréat eindringt.

Wischen Sie die Motoreinheit mit
einem feuchten Tuch ab. Benutzen
Sie keine Drahtbirste, Stahlwolle oder
Lésungsmittel zum Reinigen, damit
beschadigen Sie das Gerategehause.

3 Die Rihrschissel und ihre Zubehorteile
sind spllmaschinenfest. Wir empfehlen,
den Mitnehmerstift vor dem Reinigen der
Rihrschissel zu entfernen. Geben Sie
nach dem Abwaschen etwas Pflanzendl
auf den Mitnehmerstift, um ihn zu
schmieren.

4. Wir empfehlen die Zubehorteile sofort

nach Gebrauch zu reinigen. Dadurch
werden hartnackige Lebensmittelreste
entfernt. Das Eintrocknen von
Lebensmitteln wird damit verhindert. Die
Reinigung wird erleichtert und der Bildung
von Bakterien wird vorgebeugt.

UMWELTFREUNDLICHE
ENTSORGUNG
=== Sie kdnnen helfen unsere Umwelt zu
schiitzen! Bitte beachten Sie die lokalen
Vorschriften: bringen Sie das Gerat nach
Ablauf der Lebensdauer zu einer geeigneten
Sammelstelle.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V - 50/60Hz + 800W

BEISPIELE:

Zubehor Zutaten Stufe Dauer Mindest-/Hochstmenge

Doppelte Eiweil’ 6 1,5 Minuten (ca.) 2-38 Eier (ca.)

Schneebesen

Doppelte Butter 3,4 oder 5 | 5Minuten 200-2000g

aonneebesen ! Kartoffelpiee | 36 2Minuten (ca.) | 300-5000g (ca.)
TomatensoRle 3-5 5 Minuten 300-30009 (ca.)

Knethaken Mehl 1,2,3,4 | 8-15 Minuten (ca.) | 200-1000g (ca.)

DEUTSCH
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PYCCKUA

MHCTPYKLMA NO SKCMNYATALUN

HA3BAHUWE YACTEW

(CmoTpuTe pucyHok A):

(1) MoTopH®I Grok

(2) CbeMHbI NpuBOAHON Ban

(3) Yawa gnsa cmewmBanns/Mawa n3
HepxaBeloLLew cTanm

(4) Kptok gns Tecta

(5) OBoiiHol BEHYMK-B3GUBaTEND

(6) Kpbiwka

(7) Kpblwka 3an1BHOro oTBEpPCTUS

(8) JlonaTtkm ons neyeHbsn

(9) Ckpebok

BAXHbIE NMPABUJIA
BE3ONACHOCTMU:

1. BHMMAaTenbHO NPoYTUTE BCE UHCTPYKLUMU.

2. Hwukorpa He norpyxanTe npubop, LWHYp
unu wrencen6 B BOAy UK gpyryoe
XKMOKOCTb

3. Monb3aywTeck npubopom cyrybo npu

ANEeKTpUYECKOM nuTaHum 220-240B/50 L.

4. Bcerpga oTknoeuute npubop ot
LeHTpanbHOM CeT , eciv He B
Nnonb30BaHUW, 0O CHATUA UMK
pobaBneHnsa 3anyacTen u, Takxe, nepeq
UYNCTKOM.

5. Bcerpa noctaebTe npubop Ha “0”
nepen Tem, YToO BblbMpaeTe LTencenb.
BeibutanTe, Nnpuaoepxxmean 3a LUTencensb,
HUKOrfa He TAHWTE 3a LUHYp.

6. Crapavitecb HMKOrga He KacaTbCsA
OBWXUMBIX YacTen. Bo Bpems paboTbl
npubopa cTtapanTech, YTOObI pyku,
BOJIOCHI, 0feXaa, nonaTtkv u gpyrue
npuHapIexxHocTn 6binn noganelue ot
B3buBaTens.

7. Hukorga He nonb3ynTech Nprubopom
C LUHYPOM - YONIMHUTENEM, ecnu Bl
cTouTEE Ha BMaXXHOM MONy, UMK , €Cnn
npubop NN BallK PyKK - MOKpbIE.

8. He ponyckanTe, 4To6bI LUHYP CBUCAN
yepes Kpau cTona unu pabouen
NMOBBEPXHOCTH, U, YTOBbI OH HE KOCHYNCA
ropsiYMx NOBBEPXHOCTEMN.

9. He nonb3yinteck npubopom, ecnu ero
LUTEncenb UMK LLUHYP MNOBPEXOEHbI, UK,
€CNnn ero YPOHUIN U UCMOPTUNIN.

10.Hukorga He 3akpyuuBawTe LLUHYP BOKPYr
npnbopa, Tak Kak 3TO MOXeT MPUBECTU K
ocnabneHnoe 1 paccnoeHnoe U3onauum
LLUHypa, 0COBEHHO B TOM MeCTe, rae OH
nogcoenuHsaeTcs K npubopy.

11.He neperpyxarnTte moTop npubopa
B36MBaHWEM CMecH, KoTopas He

nossonseT B3busaTensm cBo60[HO
BpaLlaTbCs.

12.970T npnbop npeaHasHayeH cyrybo
ANs gomalluHero ynotpebnenus, He
nonb3yWTecb UM BHE MOMELLEHUS.

13.Heobxogum cTpormmn Hagsop,
ecnu noebbiM 31eKTponprubopoMm
none3yoeTtca B6NM3n geten.

14.He vcnbiThiBaTE OTBEPCTUA NpUbopa.

15.B cnyyae nospexxaeHus, He nbiTanTechb
YMHUTL Npubop 6e3 nomoLlm
KBaNNM@ULMPOBAHHOIO NepcoHana.

16.0aHHbI npubop He pekomeHayeTcs
MCronb30BaTh NoasaM (BKoyas u
AeTen) ¢ orpaHnyYeHHbIMK PU3NYECKUMU,
CEHCOPHBLIMU UMW YMCTBEHHbIMMN
BO3MOXHOCTSIMY, @ Takke obnagatoLymx
HegoCTaTOYHbIM OMbITOM UMK 3HAHWEM
npogykTa. JaHHoW kaTeropuv nuy,
peKoMeHAyeTCs UCMonb3oBaTk Npubop
TOMbKO MOA, MPUCMOTPOM.

17.0eTn OomKHbI HaxoaMTcsa noa
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX, YTOObI
YAOCTOBEPUTLCS, YTO OHU HE UrPaKoTCH
npnbopom, a UCnosnb3ytoT ero no
Ha3HayeHuto.

18.Ecnun nospexaeH CeTeBOn LUHYP,
BO n3bexxaHne HeNMpuSTHOCTEW ero
HeobXxoAMMO 3aMeHUTb Y NMPON3BOAMUTENS,
€ro CepBMCHOrO areHTa U aHanorm4yHoro
KBanuduLUMpoBaHHOro creuuanvcra.

19.3710T Npnbop cmasaH XMpPoMm U He
HyXpaeTca BoanbHenwen noebpuka Lmm.

COXPAHUTE 3TY NHCTPYKLNIO.
Mepen nepsbiM KCMONbL30BaHNEM MUKCEPA
TLATENBHO O4MCTUTE BCE NPUCMOCobneHns
3TOro YCTPOWCTBA.

WHCTPYKLUUA NO NPUMEHEHUIO
[MomecTnTe MOTOPHbIN BrOK Ha NOAXOASALLYO
NOBEPXHOCTb.

MogkntounTe Npmbop K ceTn.

Mocne ycTaHOBKM BCex AeTanen BKounTe
perynsiTop ckopocT.

Ecnun Heobx0aMMo yMeHbLUNTL CKOPOCTb
paboTbl MUKCepa, MOBEPHUTE PYUKY
perynsitopa Bneeo.

Ecnu Heobxoanmo yBENnUNTbL CKOPOCTb
paboTbl MMKCepa, MOBEPHUTE PYUKY
perynsitopa Bnpaso.

HaxaTtvem Ha perynatop cBepxy BKnto4aercs
VUMMYNbCHBIA PEXUM.

MMMyNbCHbIV peXnuM akTUBEH TOMNbKO BO
BPEMSI HaXaTus Ha perynaTop.

YALLA Ansi CMELUMBAHUA C
KPIOKOM ONA TECTA U BOUHbIM
BEH4YUKOM (CmoTtpuTe pucyHok B)

Kptok npeaHasHayeH ans 3ameca B valle
[POXOKEBOTO TECTa, a TakKe CMeLLVBaHNS
TecTa Ans nedeHbs Unu Boinedku. C ero
MOMOLLIbIO TaKKe MOXHO 106aBNATL B CMECb
OpexM, LLOKOMAaAHYH KPOLLKY, Cyxue dpyKTbl,
CNYBOYHOE MACO UM KyNMHAPHBIN XWp,
TPOCTHUKOBLIN caxap U T. 4.

Kptok Heo6XoaMMo 1Cronb3oBaTh Al
3ameca 6Gornee NMoTHLIX BUAOB TecTa:
[POXOKEBOE TECTO, TECTO AMst NeYeHbs U
BbIMEYKM.

[1BOMHOW BEHYMK NpeaHa3HayYeH ans
B3GMBaHMSA 1 CMELLUMBAHNSA B Yalle
HENMOTHbIX NMPOAYKTOB: CIIUBKU, SIMYHbIE
6enku, coychl, KNsAp, Xuakoe TecTo.

Mcnonb3oBaHue Yallm C KproKoM Ans TecTa u
[OBOVIHBIM BEHYMKOM

Mepen Tem kak npucTynatb k cbopke
npubopa, ybeamTech, YTO MOTOPHbIV

Grnok pacnosioXeH Ha POBHOW U YNCTOM
NOBEPXHOCTU NOAXOASLLENO pa3mepa.

1. MNepen nepBbiM NPUMEHEHEM
peKkoMeHayeTCs NPOMbITh Yally Ans
CMEeLLMBaHWS, KPbILLKW U KPIOK Ans
TecTa. Bce getanu yawm u Kproka MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLumnHe. Mx
TaKkKe MOXHO MbITb B TEMMOW BOAE C
MbIioM. ocne MoK BCE KOMMOHEHTbI
HeobxoAMMo TLaTenbHO NPononockaTth 1
BbICYLLUTB.

2. CobepuTe Kkptok Ans Tecta (puc. 2)
CobepuTe ABONHON BEHYMK U nonatkv Ans
neveHbs (puc. 3)

Cobepute ckpebok (puc. 4)
Cobepute ckpebok ¢ nonatkamu ons
neyveHbs (puc. 5)

3. BcraBbTe npuBofHoW Ban B yawy (puc. 1),
yCTaHOBUTE KPIOK Ans TecTa / ABONHON
BEHYMK / nonaTkv Ans NneyYeHbs B YaLly
(puc. 6).

34.MomecTuTe NHrpeaneHThI B Yally v
3aKpoMnTe KPbILWKY. (pyc. 6)

5. YcTtaHoBuWTe Yally Ha MOTOPHbIV GOk
(puc. 7)

6. CHavana yctaHOBUTE perynsTtop Ha
HW3KYI0 CKOPOCTb, 3aTeM perynupyinTe
CKOpOCTb 1 f06aBNANTE MHIPEANEHTLI B
COOTBETCTBUW C PELIENTOM.

7. C nomMoLLbo ABOMHOrO BEHYMKa nNpnbop
MOXeET B36UTb OT 2 00 38 anyHbIX Genkos
Ha MakCUMMarnbHON CKOPOCTMU.

MNCNONb30OBAHUE CKPEBKA BMECTE C

NOMNATKAMMU / ABOMHbLIM BEHYUKOM

YcTaHoBKa ckpebka Ha [ BOMHOM BEHUYMK

a. HapeHbte cunukoHoBble ckpebku Ha
Jepxarenu 1 yctaHosuTe ux B nasbl
(puc. 4 & 5)

Obpartute BHUMaHWe! yCTpoCTBO OCHALLEHO
OBYMsi BHELLHVMM CUIUKOHOBBIMU Ckpebkamu
W OOHWM BHYTpPEHHUM. Y6eautech, 4To
npaBuUnbHO YCTAHOBWMMN BCE CKPeOKU.

b. YcraHoBuTe cobpaHHbIf ckpebok Ha
[ABOINHON BEHYWK 1 ybeanTech, 4To
aBa cukcaTopa ckpebka HagexHo
YOEPXKMBAKOT €ro Ha BeH4YuKe (puc. 5)

c. lMocne 3aBepLueHns cbopkm ckpebka
C nonatkamu Ans neYeHba 3akpenuTe
nonatku / 4BONHON BEHYNK B cOope Ha
npusogHom Bany (puc. 6). Cnegute 3a
TeM, 4ToObl 3ybyaToe koneco coBnano ¢
NpUBOAHbLIM BanoMm.

BHumaHue! He paBaiiTe ycTpoicTBy C
YyCTaHOBMEHHbIM cKkpebGkom paboTaTb
ponble 30 ceKkyHA Npy NycToM Yale
MUKcepa. 3TO MOXeT NPUBECTHU K
NOBpPEXAEHUIO CUITUKOHOBbLIX CKPeOKOB.

BHUMAHUE!

A HenpaBurbHas ycTaHOBKa Yaluu Ha
MydpTy MOTOPHOrO 6rioka MOXeT NPUBECTU
K MOITOMKE Yallu U MyddThbl.

A YT06bI NPOANUTL CPOK CryKObI
MUKCepa, He JgonyckainTe ero paboTtbl B
HenpepbIBHOM pexume gonblie 10 MUHYT.
Mepen AanbHeNWMM UCMONb30BaHNEM
[anTe MUKCepy OCTbITb B TEYEHUE He
meHee 30 MUHYT.

YUCTKA NMPUBOPA

1. [0 YMCTKM BbIKMIOUMTE N OTKMHOUNTE
n3aenue ot po3eTKM U OCTaBbTE OCTbITb.

2. He norpyxaiite 6rnok gsuratensi B Bogy
1 NpoBepsANTe, He nonana N BoAa B
nagenve. BolTupainTte 6rnok agsuratens
CyXOW TKaHbl0. [INs YMCTKM n3genus He
Nonb3ynTecb NPOBOMOYHOW LLETKOWN,
abpasuBHbIMKM MaTepranamMy u CUNbHbIMU
npenapatamu, OHW UCTMIOPTST €ro BHELLHWIA
BUA.

3 Bce getanu 4Yawn MOXHO MbITb B
NoCcylOMOEYHOW MawmHe. [ns 04nMcTkm
NPUBOAHON Ban pekoMeHayeTcs
BbIHMUMaTb M3 Yaluu. [ocne YncTkm
CMaxbTe Ban HebonbLUMM KOM4YecTBOM
pacTuTenbLHOro Macrna.

—

PYCCKUN



9

PYCCKUA

4. PeKkomeHOYyeTCs YNCTUTb MUKCED M
Hacafku cpasy fnocrie UCMomnb30BaHuS.
HemenneHHoe ynaneHve npunmnwmx
0CTaTKOB MPOAYKTOB NPeaoTBpaLLaeT ux
3acbIxaHne, KOTOPOE YCIOXHSAET OUMCTKY,
a TaKkke pacrnpocTpaHeHWe BakTepuil.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
220-240B - 50/60y, « 800BT

CPOK rogHOCTWU HE OrPAHUYEH.

XpaHeHue

PekomeHayeTcs XpaHUTb B 3aKPbITOM

CyXOM MOMELLEHUN NpY TeMnepaType
OKpy»KatoLLero Bo3ayxa He Bbiwwe nntoc 40°C
C OTHOCUTENBbHOW BNaXHOCTbIO He Bbiwe 70%
1 OTCYTCTBUM B OKpYXKatoLLien cpeae Nbinu,
KUCINOTHBIX U APYrnx NapoB.

TpaHcnopTMpoBKa

K naHHomy npubopy cneuuanbHble npasuna
nepeBo3KkN He nNpumeHstoTcs. [pu nepesoske
npubopa UCnonb3ynTe OpUrMHanbHy
3aBO/ACKYI0 ynakoBsky. [pu nepeBoske
cnepyet usberatb NafeHwin, yaapoB U UHbIX
MeXaHU4eCKMNX Bo34encTBMIn Ha npubop, a
TaKkke NpsMOro BO34encTBus aTMocdepHbIX
0CafiKoB U arpeccuBHbIX cpeq.

NMPUMEPOB:

UsrotoBuTenb: KomnaHus TUMETPOH
AcTpus (Timetron GesmbH)

Appec: PaimyHgracce 1/8, 1020, BeHa,
ABcTpus (Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna,
Austria)

CpenaHo B Kutae
[lata NnpousBoACTBa ykasaHa Ha ynakoBke

Umnoprepbi:

000 «TexHuKka»

143912, MockoBckas obnacTs, r.banawuxa,
B3anagHas koMMyHanbHas 30Ha, yn. LWocce
OHTy3unacTtos, Bn.1a, Ten. +7 (495) 781 17 46
000 «3nUTbLITTEXY

236000, r. KanunuHrpag, yn.MNpaxckas,

a.1a Ten. +7 (401) 291 84 67

B cnyyae HencnpaBHOCTY usgenus
Heobxoanmo obpaTuTbes B GrivbkanlLmnii
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbLIN LIEHTP.

3a uHdopmauuen o bnvxaiem cepBUCHOM
LeHTpe obpallanTech kK npoaasLy.

SKONOIMr’M4YECKHU YNCTAA
== YTUNN3ALUA
Bbl MOXETE NOMOYb 3aLUMTUTL HaLLy
OKpyxatoLyto cpeqy!
MoxanywncTta, NpuaepXxmBanTecb MeCTHbIX
npeanucaHnii; No UCTEYEHNN CpoKa Cryxobl
oTHecuTe Npubop B cneumanbHbIA NyHKT
npvema.

Hacapaka Mpoaykr CkopocTb

Bpems MuH. 1 makc. Kkon-Bo

[1BoHOM BeHunK | AundHble Benku 6

1,5 MyH. (npubn.) | 2-38 auu (npubn.)

[BoiiHol BeHuuk/ | Macno 3,4 unn 5

5 MUH. 200-2000r

6
BRI KaptodenbHoe | 3-5

niope

2 MUWH. (npnbn.) 300-5000r (npunbn.)

TomaTHsbI coyc | 3-5

5 MUH. 300-3000r (npunbn.)

Kptok ansi Tecta | Myka 1,2,3,4

8-15 MuH. (npubn.) | 200-1000 r (npunbn.)
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OZNACZENIA CZESCI (llustracja A):
(1) Modut silnika

(2) Odtgczany wat napedowy

(3) Misa/Misa ze stali nierdzewnej

(4) Hak do wyrabiania ciasta

(5) Podwojna trzepaczka

(6) Pokrywa

(7) Pokrywa podajnika

(8) Mieszadto do ciastek

(9) Skrobaczka

WAZNE WSKAZ()WKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA:

1. Podczas uzywania urzadzen
elektrycznych prosimy o zwracanie uwagi
na nastepujgce wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa.

2. Nigdy nie zanurza¢ miksera w wodzie.

3. Mikser podigcza¢ do pradu zmiennego
220-240 Volt o czestotliwosci 50/60/60Hz.

4. Po zakonczeniu pracy miksera oraz
przed rozpoczeciem innych z nim prac
(czyszczenie, zmiana czesci) nalezy
zawsze odigczy¢ go z pradu.

5. Przed poditgczeniem urzadzenia do pradu
upewni¢ sie, czy przycisk gtéwny nie jest
wigczony, tzn., ze znajduje sie w pozycji
,0” (OFF).

6. Pod zadnym pozorem nie dotykac

wirujgcych czesci podczas pracy miksera.

To samo tyczy sie réwniez ubran
kuchennych i ,wtosow”.

7. Nigdy nie uzywac przedtuzacza oraz
nie uzywac urzadzenia, jesli stoi ono
na mikrej powierzchni oraz wilgotnymi/
mokrymi rekoma.

8. Takze kabel sieciowy nie moze leze¢ na
gorgcych powierzchniach.

9. Unika¢ ostrych kantéw, o ktére kabel
mogtby sie ocierac, unika¢ takich miejsc,
gdzie kabel bedzie za bardzo naciggniety
i zostanie wyrwany z gniazdka.

10. Kabla nie wolno zwija¢ wokét miksera —
jesli za czesto sie to zdarzy, izolacja na
kablu stanie sie krucha i czas dziatania
zostanie ograniczony.

11. Uzytkowanie urzadzenia z zepsutym
kablem lub innym uszkodzeniem
jest bardzo niebezpieczne — w takim
przypadku urzgdzenie nalezy odda¢ do
naprawy.

12. Unika¢ nadmiernego obcigzenia silnika
— za geste ciasto, przy dtugim ucieraniu
(10min) itd.

13. Mikser nie jest przewidziany do uzytku
przemystowego.

14. Urzadzenie nie jest zabawka dla dzieci
— nawet ,na probe”. Nie pozostawiac
urzgdzenia bez nadzoru w poblizu dzieci.

15. Nie otwiera¢ urzgdzenia.

16. Nie ma powodu, aby naprawa zostata
przeprowadzana przez niekompetentng
osobe.

17. Czesci tego miksera zostaty odpowiednio
nasmarowane i nie wymagajg zadnego
dodatkowego.

18. Ten produkt nie jest przeznaczony dla
0s06b (w tym dzieci), ktorych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe
sg ograniczone lub ktére nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

19. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

20. Jesli kabel zasilania jest uszkodzony,
musi zosta¢ on wymieniony przez
producenta, punkt serwisowy, lub inng,
upowazniong osobe w celu uniknigcia
niebezpieczenstwa.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC DO
PONOWNEGO WYKORZYSTANIA.

Przed pierwszym uzyciem poszczegélne
czesci robota kuchennego nalezy doktadnie
wyczyscic.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Umies$¢ modut silnika na odpowiedniej
powierzchni robocze;j.

Podtgcz modut silnika do zasilania.

Po ztozeniu wszystkich czesci wigcz
urzgdzenie za pomocg bezstopniowego
regulatora predkosci.

Jesli chcesz, zeby mikser dziatat wolniej,
obro¢ regulator predkosci w lewo.

Jesli chcesz, zeby mikser dziatat szybciej,
obro¢ regulator predkosci w prawo.
Nacisénij przycisk trybu pulsacyjnego, aby
uruchomi¢ intensywne pulsowanie.

Tryb pulsacyjny jest aktywny tylko gdy
przycisk jest wcisniety.

MISA | HAK DO,WYRABIANIA
CIASTA/PODWOJNA TRZEPACZKA
(llustracja B)

Hak do wyrabiania ciasta powinien by¢
stosowany wraz z misa, gdy wyrabiasz
ciasto drozdzowe oraz gdy rozrabiasz ciasto
na ciasteczka lub ciasto kruche, a ponadto

POLSKI
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gdy dodajesz orzechy, czekoladowe tezki,
suszone owoce, schiodzone masto lub
ttuszcz do pieczenia, zbrylony cukier brgzowy
itp. do rzadkiego ciasta.

Hak do wyrabiania ciasta nalezy stosowa¢ do
ciast ciezkich, takich jak ciasto drozdzowe,
ciasto na ciasteczka lub ciasto kruche.

Podwdjna trzepaczka powinna byc¢
wykorzystywana wraz z misg do bardzo
lekkich sktadnikéw, takich jak $mietanka,
biatka jaj, sosy, ciasto nalesnikowe oraz
ciasto innego zastosowania pod warunkiem,
ze jego konsystencja jest ptynna.
Korzystanie z misy i haka do wyrabiania
ciasta/podwajnej trzepaczki

Zanim zainstalujesz powyzsze akcesoria (lub

jakiekolwiek inne akcesoria) upewnij sie, ze

jednostka zasilajgca znajduje sie na gtadkiej,
czystej i odpowiedniej powierzchni robocze;.

1. Przed pierwszym uzyciem misy i haka do
wyrabiania ciasta/podwaéjnej trzepaczki
nalezy umy¢ mise, pokrywe, pierscien
zapobiegajacy chlapaniu i hak do
wyrabiania ciasta. Wszystkie czesci misy
i hak do wyrabiania ciasta mogg by¢
myte w zmywarce. Mozna je réwniez my¢
w cieptej wodzie z mydtem. Po umyciu
starannie optucz wszystkie czesci i
WYSUSZ je.

2. Zamontuj hak do ciasta drozdzowego
(rys. 2)

Zamontuj podwojng trzepaczke i
mieszadto do ciastek (rys. 3)
Zamontuj skrobaczke (rys. 4)
Zamontuj skrobaczke i mieszadto do
ciastek (rys. 5)

3. Jesli dokonates juz montazu, umies¢ wat
napedowy w misie miksera (patrz rys. 1),
nastepnie umies¢ w misie hak do ciasta
drozdzowego/podwojng trzepaczke/
mieszadto do ciastek (rys. 6).

4. Umiesc¢ sktadniki w misie i zatéz pokrywe.
(rys. 6)

4. Umies¢ mise miksera na jednostce
zasilajacej (rys. 7)

5. Na poczatku ustaw pokretto na niska
predkosé, a pézniej dostosuj predkos¢ i
dodawaj sktadniki zgodnie z przepisem.

7. Za pomocg podwajnej trzepaczki w ciggu
5 minut ubijesz 2-38 biatek jaj na sztywng
piane — ustawienie predkosci: MAX.
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KORZYSTANIE ZE SKROBACZKI |

MIESZADLA DO CIASTEK/PODWOJNEJ

TRZEPACZKI

Montaz skrobaczki do podwdjnej trzepaczki

a. Umies¢ silikonowe skrobaczki w
uchwytach skrobaczek, a nastepnie
umies¢ je w gniezdzie, patrz rys. 4 & 5.

Uwaga! Dwie skrobaczki silikonowe
montowane sg na zewnatrz, a jedna
skrobaczka montowana jest wewnatrz — nie
pomyl akcesoriéw.

b. Umie$¢ zmontowang skrobaczke na
podwdjnej trzepaczce i upewnij sie, ze
zatrzaski skrobaczki zatrzasnety sie na
trzepaczce. (rys. 5)

c. Po zmontowaniu skrobaczki i mieszadta
do ciastek umie$¢ mieszadto do ciastek/
podwdjng trzepaczke na wale napedowym
misy miksera, jak pokazano na (rys. 6).
Upewnij sie, ze zgbkowane kotko jest
dopasowane do watu napedowego.

Ostrzezenie! Nie korzystaj ze skrobaczki,
gdy nie mieszasz sktadnikéw, przez diuzej
niz 30 sekund. Mozesz w ten sposéb
uszkodzi¢ silikonowe skrobaczki.

UWAGA!

A Niepoprawne umieszczenie misy na
ztgczu modutu silnika moze skutkowaé
uszkodzeniem misy i/lub ztgcza, gdy
wigczone zostanie zasilanie.

A Mikser bedzie stuzyt Ci przez dtugie lata
pod warunkiem, ze nie bedziesz uzywac
go w trybie ciggtej pracy przez dtuzej niz
10 minut. Przed kolejnym wigczeniem
urzgdzenia odczekaj przynajmniej 30
minut.

CZYSZCZENIE

1. Przed czyszczeniem wylgcz i oditgcz
urzadzenie, oraz pozostaw je, aby ostygto.

2. Nie zanurzaj jednostki silnika w wodzie i
zadbaj o to, by woda nie przedostata sie
do urzadzenia. Jednostke silnika przetrzyj
wilgotng Sciereczka. Do czyszczenia
urzadzenia nie stosuj metalowych
lub drewnianych szczotek ani silnych
rozpuszczalnikéw, gdyz mogg one
uszkodzi¢ produkt.

3 Misaijej czesci moga by¢ myte w
zmywarce. Zalecamy wyjecie watu
napedowego z misy na czas czyszczenia.
Po czyszczeniu dobrze jest nanies¢

niewielkg ilos¢ oleju roslinnego na
wat napedowy, ktéry nasmaruje jego

powierzchnie.

. Zaleca sie czyszczenie elementéw
bezposrednio po ich uzyciu. Pozwala to
na usuniecie uporczywych zabrudzen
i uniemozliwia przyschniecie resztek
jedzenia. Dzigki temu czyszczenie jest
fatwiejsze i zapobiega rozwojowi bakterii.

USUWANIE | UTYLIZACJA

Chrofnmy srodowisko!
== |Jsuwajc urzdzenie po zakoczeniu jego
eksploatacji naley przestrzega lokalnych
przepisw ochrony rodowiska i odda¢ je do
odpowiedniego punktu utylizacji.

DANE TECHNICZNE:
220-240V - 50/60Hz + 800W

wyrabiania ciasta

PRZYKLADY:
Koncoéwka Skiadnik Predkos¢ | Czas llo§¢ min.-maks.
Podwdjna Biatka jaj 6 1,5 min (okoto) 2-38 jaj (okoto)
trzepaczka
Podwdjna Masto 3,4 lub 5 5 min 200-2000g
e Tiuczone 35 2 min (okolo) 300-5000 (okolo)
ziemniaki
Sos pomidorowy | 3-5 5 min 300-3000 g (okoto)
Hak do Maka 1,2,3,4 8-15 min (okoto) 200-1000 g (okoto)
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI

DENUMIREA COMPONENTELOR
(vezi imaginea A):

(1) Ansamblul motorului

(2) Ax de actionare detasabil

(3) Vas de mixare/Vas din otel inoxidabil
(4) Carlig pentru aluat

(5) Tel dublu pentru batere

(6) Capac

(7) Capac alimentator

(8) Paletele pentru prajitura

(9) Racleta

RECOMANDARI IMPORTANTE DE

SIGURANTA:

1. Cititi toate instructiunile cu atentie.

2. Nu introduceti aparatul, cordonul sau
stecherul in apa sau in orice alt lichid.

3. Utilizati aparatura doar la tensiunea de
220-240V/50Hz.

4. Scoateti aparatul de la priza cand nu il
folositi, cand adunati sau desfaceti partile
componente, inainte de spalare.

5. Puneti intotdeauna mixerul pe "0” inainte
de a-l scoate de la priza. Scoatefi-l de la
priza de la stecher, nu tragand de cablu.

6. Evitati sa atingeti componentele in
miscare. In timpul functionérii, tineti
deoparte mainile, parul, hainele, spatule
sau orice alte ustensile.

7. Se interzice folosirea aparatului cu un

prelungitor, si pe o pardoseald umeda sau

cand apartul sau mainile sunt umede.
8. Nu lasati cablul sa atarne de-a lungul
mesei sau sa atinga suprafete fierbinti.

9. Nu utilizati aparatul care are un cablu sau

stecher defect, sau dupa ce a fost stricat
sau scapat.

10.Nu infasurati cablul in jurul aparatului,
deoarece izolatia cablului poate slabi sau

se poate distruge, cu precadere in locul in

care intra in aparat.

11.Nu suprasolicitati motorul amestecand
alimente care nu permit rotirea libera a
paletelor.

12.Aparatul este strict pentru uz
electrocasnic, nu il utilizati in alte conditii.

13.Este necesara supravegherea atenta

daca aparatul se foloseste de catre sau in

apropierea unui copil.

14.Nu incercati sa demontati aparatul.

15.Repararea aparatului nu este permisa
decat persoanelor autorizate.

16.Aparatul a fost suficient lubrifiat i nu mai
necesita ungere.

17.Acest aparat nu este destinat persoanelor

cu capacitafi fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
si de cunoasterea produsului (inclusiv
copii), in afara cazului in care acestea
sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.

18.Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu acest aparat.

19.Tn cazul in care cablul de alimentare
a suferit deteriorari, este necesara
inlocuirea sa de catre fabricant, de catre
reprezentantul de asistenta tehnica al
fabricantului sau de catre persoane de
competenta echivalenta pentru a se evita
pericolele.

20.Nu utilizati aparatul mai mult de 10
minute.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima
data, curatati cu atentie toate accesoriile
aparatului dumneavoastra.

INSTRUCTIUNI PENTRU UTILIZARE
Asezati ansamblul motorului pe o suprafata
de lucru adecvata.

Conectati ansamblul motorului la reteaua de
alimentare electrica.

Dupa conectarea tuturor componentelor,
porniti sistemul de reglare continua a vitezei.
Daca doriti ca mixerul pentru alimente sa
functioneze mai mai lent, rotiti regulatorul de
viteza spre stanga.

Daca doriti ca mixerul pentru alimente sa

functioneze mai mai rapid, rotiti regulatorul de

viteza spre dreapta.

Pentru impulsuri puternice, apasati
comutatorul de impulsuri.

Comutatorul de impulsuri functioneaza atat
timp cat este apasat.

VAS DE MIXARE CU CARLIGUL

DE ALUAT / TELUL DUBLU PENTRU
BATERE (vezi imaginea B)

Carligul pentru aluat si vasul de mixare sunt
destinate pentru a fi folosite la framantarea
aluatului cu drojdie si pentru a mixa aluatul
de fursecuri si aluatul de patiserie si de
asemenea atunci cand se adauga la aluaturi

nuci, fulgi de ciocolata, fructe uscate, unt sau

untura tare, zahar brun intarit, etc. pentru
aluaturi.

Carligul pentru aluat trebuie sa fie utilizat

pentru toate aluaturile mai grele, precum

aluatul de fursecuri, aluatul cu drojdie sau
aluatul de patiserie.

Telul dublu pentru batere si vasul de mixare
sunt destinate pentru a fi folosite pentru
ingredientele foarte usoare, precum crema,
albusuri de ou, sosuri, pastele si aluatul usor
de patiserie care sunt suficient de subtiri
pentru a curge.

Utilizarea vasului de mixare cu carligul de
aluat / telul dublu pentru batere

Inainte de a incepe sa se montati acest
element sau orice alt element atasat,
asigurati-va ca unitatea de actionare se
afla pe o suprafata de lucru neteda, curata,
adecvata.

1.

Tnainte de a utiliza pentru prima data vasul
de mixare si carligul de aluat / telul dublu
pentru batere, se recomanda ca vasul,
capacul, inelul de stropi si carligul de
aluat sa fie spalate. Toate componentele
vasului de mixare si ale carligului de
aluat pot fi spalate cu masina de spalat
vase in conditii de siguranta. Acestea
pot fi spalate de asemenea cu apa calda
spumoasa. Dupé spalare, clatiti bine si
uscati nainte de utilizare.

. Montati carligul pentru aluat (fig. 2)

Montati cele doua teluri de batut aluatul si
paletele pentru prajitura (fig. 3)

Montati razuitorul (fig. 4)

Montati razuitorul cu paletele pentru
prajitura (fig. 5)

. Daca ati facut deja acest lucru, asezati

arborele de antrenare in bolul de
amestecare ca in (fig. 1) si puneti carligul
pentru aluat / cele doua teluri de batut
aluatul / paletele pentru prajitura in bol

(fig. 6).

. Adaugati ingredientele in bol si puneti

capacul. (fig. 6)

. Puneti bolul de amestecare pe unitatea de

actionare (fig. 7)

. La inceput, puneti comutatorul rotativ pe

o pozitie pentru viteza mica, apoi reglati
viteza si adaugati ingredientele conform
retetei.

. Folosind telul dublu pentru batere, acest

produs poate sa bata 2-38 de albusuri de
ou in decurs de 5 minute pana cand devin
spuma, folosind treapta de viteza MAX.

15

UTILIZAREA RAZUITORULUI CU
PALETELE PENTRU PRAJITURA /
TELURILE DE BATUT ALUATUL
Cum asamblati racleta cu telul dublu

a.

Fixati racletele de silicon pe suportul
racletelor si montati-le Tn bucsa asa cum
se indica in (fig. 4 & 5).

Nota! Exista doua raclete de silicon
exterioare si o racleta de silicon interioara,
asigurati-va ca le asamblati corect.

b.

Asezati racleta asamblata pe telul dublu
si asigurati-va ca cele doua catarame ale
racletei sunt blocate ferm pe telul dublu
(fig. 5)

Dupa ce ati asamblat razuitorul cu paletele
pentru prajitura, asezati si fixati ansamblul
format din paletele pentru prajitura /
telurile de batut aluatul pe arborele de
antrenare asa cum se arata in (fig. 6)
Asigurati-va ca roata dintaté angreneaza
cu arborele de antrenare.

Atentie! Nu folositi racleta fara
ingredientele de mixare mai mult de 30
secunde. In caz contar, se poate deteriora
racleta de silicon.

ATENTIE!
A Daca nu va asigurati ca vasul este asezat

corect pe dispozitivul de cuplare al
ansamblului motorului inainte de a porni
ansamblul motorului, se pot produce
deteriorarea vasului si/sau a dispozitivului
de cuplare.

Pentru a asigura o durata lunga de
folosinta a acestui mixer pentru alimente,
nu trebuie sa 1l 1asati sa functioneze
continuu mai mult de 10 minute. Lasa-l sa
se raceasca cel putin 30 de minute fnainte
de utilizarea urmatoare.

INSTRUCTIUNI DE CURATARE
A APARATULUI

1.

2.

Deconectati si opriti dispozitivul, dandu-i
timp sa se raceasca anterior curatarii.

Nu scufundati unitatea motorului in apa

si asigurati-va ca apa nu intra in aparat.
Stergeti unitatea motorului cu o carpa
umeda. Nu utilizati o perie din sarma, un
burete de sdrma moale sau orice solventi
puternici pentru curatarea aparatului
deoarece acestia i vor deteriora aspectul.

. Vasul de mixare si componentele sale

pot fi spalate cu masina de spélat vase.

ROMANESTE



ROMANESTE

Se recomanda ca axul de antrenare sa
fie scos din vas pentru curatare. Dupa
curatare, puneti putin vegetal pe axul
de antrenare pentru a ajuta la ungerea
suprafetei.

PROTEJAREA MEDIULUI
INCONJURATOR
=== Protejati mediul Tnconjurator!
Respectati normele legale si debarasati-va
de piesele care nu functioneaza la centrul

UPUTSTVO ZA UPOTREBU:

OPIS DELOVA (Vidi sliku A):

(1) Jedinica sa motorom

(2) Uklonjiva pogonska osovina

(3) Posuda za mes$anje/Posuda od
nerdajuéeg Celika

(4) Kuka za testo

(5) Dvostruka zica za muéenje

(6) Poklopac

(7) Poklopac otvora

(8) Lopatica za kolace

(9) Greba¢

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA:

14.

15.
16.

17.

Ovaj mikser nije decija igracka — ¢ak ni
jednom ,probe radi®. Uredaj nemojte nikada
da ostavljate bez nadzora u blizini dece.
Ne pokuSavajte da otvorite uredaj.
Nema nikakvog razloga da servisiranje
uredaja vrsi nestruéno osoblje.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (uklju€ujuci decu)

sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u slucaju kada
ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju
ili daju uputstva osobe odgovorne za
njihovu bezbednost.

4. Se recomanda curatarea imediata a debarasare corespunzator.
accesoriilor, odata ce nu mai folositj
aparatul. Astfel veti indeparta orice DATE TEHNICE:
urme de alimente de pe accesorii. Se 220-240V + 50/60Hz + 800W
previne uscarea reziduurilor alimentare
si dezvoltarea de bacterii. Procesul de
curatare va fi mai usor.
EXEMPLE:
Atasare Ingrediente Turatie Timp Cantitate min.-max.
Telul dublu Albusuri de ou 6 1,5 min. (approx.) | 2-38 oua (aprox.)
pentru batere
Telul dublu Unt 3,4sau 5 [ 5min. 200-20009g
entru batere /
r?acletlg Piure de cartofi 3-5 2 min. (aprox.) 300-5000 g (aprox.)
Sos de tomate 3-5 5 min. 300-3000 g (aprox.)
Carlig pentru Faina 1,2,3,4 8- 15 min. 200-1000g (aprox.)
aluat (aprox.)
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1.

10.

1.

12.

13.

Kada koristite elektri¢ne uredaje

molimo Vas da se pridrzavate sledecih
sigurnosnih pravila:

Nikada nemojte da potapate mikser ili
kabl za struju u vodu.

Mikser prikljucite isklju€ivo na 220-240
volti naizmeni¢ne struje sa 50/60Hz.
Posle upotrebe miksera i pre nego Sto
bilo Sta radite sa njim (CiS¢enje, zamena
delova itd.) kabl za struju uvek izvucite iz
struje.

Pre nego $to mikser ukljucite u struju,
uverite se da glavni prekidac nije uklju¢en
tj. da se nalazi na poziciji ,0“ (OFF).

U toku rada obavezno izbegavajte svaki
kontakt sa rotiraju¢im delovima. To isto
vazi i za odecu i kosu.

Nikada nemojte da koristite produzni kabl,
i nemojte da koristite uredaj ako on stoji
na vlaznoj povrsini ili ako su Vam ruke
vlazne/mokre.

Kabl za struju ne sme ni u kom slucaju da
lezi na vreloj povrsini.

Izbegavaijte ostre ivice na kojima se kabl
za struju tare ili mesta gde ¢e kabl za
struju biti nategnut i pri tom slu€ajno biti
izvucen iz uti¢nice za struju.

Nemojte da obmotavate kabl za struju oko
miksera — kada to €esto Cinite, izolacija
kabla za struju se lomi i time se znatno
smanjuje njegov zivotni vek.

Nemar je ako koristite mikser sa
ostecenim kablom za strujom ili nekom
drugom smetnjom — predajte ga na servis
tj. u ruke struénjaka.

Izbegavaijte preveliko opterecenje motora
— ¢vrsce testo, kod duzeg kori§éenja
(10min.) itd.

Imajte na umu da ovaj mikser nije
predviden za profesionalnu upotrebu.

18. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.

19. Ako je kabl za napajanje oSteaeen, mora
ga zameniti proizvodae ili ovlasaeeni
serviser, ili sliéno kvalifikovana osoba,
kako bi se izbegle opasnosti.

20. Ovaj mikser ima podmazivanje koje ne
zahteva odrzavanje i zato nije potrebno
dodatno podmazivanje.

DOBRO CUVAJTE OVO UPUTSTVO.
Pazljivo ocistite razlicite delove pribora
miksera pre prve upotrebe.

UPUTSTVA ZA UPOTREBU

Stavite jedinicu sa motorom na pogodnu
radnu povrsinu.

Prikljucite jedinicu sa motorom u strujnu
uti¢nicu.

Sastavite sve delove, pa ukljuite regulator
brzine bez intervala.

Ako zelite da mikser za namirnice radi
sporije, okrenite regulator brzine ulevo.

Ako Zelite da mikser za namirnice radi brze,
okrenite regulator brzine udesno.

Ako Zelite jak pulsirajuéi rad, pritisnite
prekidac¢ za pulsni rad.

Prekidac¢ za pulsni rad je aktivan dok se drzi
pritisnutim.

POSUDA ZA MESANJE SA ‘KUKOM
ZA TESTO/DVOSTRUKOM ZICOM

ZA MUCENUJE (Vidi sliku B)

Kuka za testo i posuda za meSanje su
namenjene za mesSenje kvasnog testa i testa
za kolaCe i peciva, kao i za prilike kada u
smesu treba dodati jezgrasto voée, komadice
Cokolade, suvo voce, neotopljen ili pavlaku,
zgrudvani smedi Secer itd.

Kuka za testo treba da se koristi za sva tvrda
testa, poput testa za kolace, kvasnog testa i
testa za pecivo.
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Dvostruka Zica za mucenje i posuda za
mesSanje su namenjene za veoma lagane
sastojke, poput pavlake, belanaca, sosova,
zitkih smesa i laganog testa, koje moze da
se sipa.

KoriS¢enje posude za meSanje u kombinaciji
sa kukom za testo/dvostrukom zicom za
mucenje

Pre postavljanja ovog ili drugog nastavka

proverite da li se jedinica sa motorom nalazi

na glatkoj, €istoj, prikladnoj radnoj povrsini.

1. Preporucuje se da pre prvog kori¢enja
posude za meSanje i kuke za testo/
dvostruke Zice za meSanje operete
posudu, poklopac, zaptivni prsten i kuku
za testo. Sve komponente posude za
mesSanje i kuka za testo se mogu prati
u masini za pranje posuda. Mogu da se
peru i u mlakoj vodi sa deterdzentom.
Posle pranja dobro isperite i osuSite sve
elemente pre koriS¢enja.

2. Postavite kuku za testo (slika 2)
Postavite dvostruku Zicu za muéenje i
lopaticu za kolace (slika 3)

Postavite grebac (slika 4)
Postavite grebac sa lopaticom za kolace
(slika 5)

3. Ako ste ve¢ to uradili, stavite pogonsku
osovinu u posudu za mesanje kao $to
prikazuje (slika 1), pa u posudu stavite
kuku za testo/dvostruku zicu za muéenje/
lopaticu za kolace (slika 6).

4. Stavite sastojke u posudu i zatvorite je
poklopcem. (slika 6)

5. Stavite posudu za meSanje na jedinicu sa
motorom (slika 7)

6. Okrenite rotacioni prekida¢ na manju
brzinu za pocetak, pa poveéavajte brzinu i
dodavaijte sastojke po receptu.

7. Dvostruka Zica za mucenje mozZe za 5
minuta penasto da umuti 2-38 belanaca
pri brzini MAX.

KORISCENJE GREBACA SA LOPATICOM

ZA KOLACE/DVOSTRUKOM ZICOM ZA

MUCENJE

Postupak spajanja sklopa lopatica sa

dvostrukom Zicom za mucenje

a. Stavite silikonske lopatice na nosace
lopatica, pa taj sklop stavite u predvideno
leziste, kao $to prikazuje slika 4 & 5.

Napomena! Postoje dve spoljne silikonske

lopatice i jedna unutrasnja silikonska lopatica;

vodite racuna da svaku stavite na svoje
mesto.
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b. Stavite sklop lopatica na dvostruku Zicu za
mucenje, vodeci racuna da se dve kopc¢e
sklopa lopatica pravilno spoje sa Zicom za
mucenje (slika 5).

c. Po zavrSetku postavljanja grebaca sa
lopaticom za kolace, stavite i zabravite
lopaticu za kolac¢e/dvostruku Zicu za
mucenje na pogonsku osovinu posude za
mesanje kao $to prikazuje slika 6. Vodite
racuna da se nazubljeni tocki¢ pravilno
uklopi sa pogonskom osovinom.

Upozorenje! Ne dozvolite da sklop
lopatica radi duze od 30 sekundi ako u
posudi nema namirnica. U suprotnom,
moze da dode do ostecenja silikonskih
lopatica.

OPREZ!

A Ako posudu ne postavite pravilno na
jedinicu sa motorom pre nego $to istu
ukljucite, mozZe da dode do ostec¢enja
posude i/spojnih elemenata.

A Da bi vas mikser za namirnice dugo
sluzio, nemojte ga koristiti duze od
10 minuta neprekidno. Sacekajte bar
30 minuta da se ohladi pre narednog
kori§¢enja.

CISCENJE

1. Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz
naponske mreze i sacekajte da se uredaj
ohladi pre ¢is¢enja.

2. Ne potapajte motor uredaja u vodu i
vodite racuna da voda ne ude u ureda;.
Motor prebrisite blago vlaznom krpom.
Ne koristite etku, Zicu za sudove ili jake
rastvarace za CiSc¢enje uredaja jer ¢e to
unistiti njegov izgled.

3. Posuda i njene komponente se mogu prati
u masini za pranje posuda. Preporucuje
se da pogonsku osovinu izvadite iz
posude pre CiS¢enja. Nakon €iScenja
stavite malo biljnog ulja na pogonsku
osovinu radi podmazivanja.

4. Preporucujemo Vam da delove pribora
operete odmah po upotrebi. Time
se uklanjaju tvrdokorne naslage od
namirnice. Time se spre€ava da se
namirnice sasu$e. Ci$éenje je olak$ano a
stvaranje bakterija spreceno.

UKLANJANJE U SKLADU SA
PRIRODOM
=== Mozete da pomognete da zastitimo
nasu prirodu!
Molimo Vas da vodite racuna o lokalnim
propisima: Kada istekne Zivotni vek uredaja
odnesite ga na odgovarajuc¢e sabirno mesto.

TEHNICKI PODACI:
220-240V - 50/60Hz » 800W

PRIMJERI:
Nastavak Namirnice Brzina Vreme Min-maks. koli¢ina
Dvostruka Zica Belanca 6 1,5 min (priblizno) | 2-38 jaja (priblizno)
za mucenje
Dvostruka zica Maslac 34ili 5 5 min 200-2000g
cenje/
f;’pg}i‘f:"‘e Krompir-pire 35 2 min (priblizno) | 300-5000g (priblizno)
Paradajz-sos 3-5 5 min 300-3000 g (priblizno)
Kuka za testo Brasno 1,2,3,4 | 8-15min 200-1000 g (priblizno)
(priblizno)
19
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LIETOSANAS PAMACIBA

DETAIL.U APRAKSTS (Skat. attélu A)
(1) Motora bloks

(2) Atdalama dzeno$a varpsta

(3) JaukSanas bloda/NeriséjoSa térauda

bloda

(4) Miklas akis

(5) Dubultais putotajs

(6) Vaks

(7) Padeves vaks

(8) Cepumu miklas lapstina
(9) Skrapja maisitajs

SVARIGI DROSIBAS IETEIKUMI:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

13.

Izmantojot elektriskas ierices, ladzu,
ieverojiet $adus droSibas noteikumus.
Nekad nemérciet mikseri un elektribas
vadu adenT.

Pieslédziet mikseri tikai pie 220-240 voltu
mainstravas ar 50/60Hz stravas frekvenci.
Péc miksera lietosanas un pirms ta
tirfiSanas, piederumu mainas utt. ikreiz
atvienojiet elektribas vadu no elektribas
tikla.

Pirms pieslédzat mikseri elektribas tiklam,
parliecinieties, vai nav ieslégts miksera
galvenais slédzis; tam jaatrodas ,,0“
pozicija (OFF).

Darba noteikti izvairieties no saskarsmes
ar ierices rotéjo§am dalam. Tas attiecas
art uz virtuves apgérbu un matiem.

Nekad neizmantojiet elektriskas stravas
pagarinataju, un nelietojiet ierici, ja ta
atrodas uz mitras virsmas vai, ja jums ir
mitras/slapjas rokas.

Elektribas vads nekada gadijuma nedrikst
atrasties uz karstam virsmam.

Izvairieties no asam malam, gar kuram
elektribas vads varétu berzéties, ka

art no vietam, kur elektribas vads batu
nostiepts un jus to netiSam varétu izraut
no kontaktligzdas.

Netiniet elektribas vadu ap mikseri, ja ta
biezi rikojas, tad elektribas vada izolacijas
karta klust trausla un samazinas ta
lietoSanas ilgums.

Miksera izmantoSana ar bojatu elektribas
vadu vai citu defektu uzskatama

par neverigu ricibu; nododiet to
remontdarbnica vai specialistam.
Izvairieties no motora parmérigas
noslogosanas — ar parak biezu miklu, vai
parsniedzot lietoSanas ilgumu (10min.) utt.
levérojiet, ka mikseris nav paredzéts
lietoSanai rapnieciskos nollkos.

14. Sis mikseris nav bérnu rotallieta, ar ne
+zméginasanai”. Nekad neatst3jiet ierici
bez uzraudzibas bérnu tuvuma.

15. Neméginiet ierici izjaukt.

16. Neapmacitam personalam nav iemeslu
veikt ierices remontu.

17. ST ierice nav paredzéta tadiem cilvekiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka arl
pieredzes vai zindSanu trikums, iznemot
gadijumus, kad vinus pieskata vai par
ierices lietoSanu instrué cilvéks, kas atbild
par vinu drosibu.

18. Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierici.

19. Ja bojats stravas padeves vads, lai
izvairitos no draudiem dzivibai, to
janomaina razotajam, razotaja servisa
parstavim vai kvalificetam darbiniekam.

20. Mikseris ir ieellots uz visu ta kalposanas
laiku un tam nav nepiecieSama papildus
elloSana.

UZGLABAJIET SO LIETOSANAS

PAMACIBU!

Pirms pirmas miksera lietoSanas reizes ripigi

notiriet ta specialos piederumus.

LIETOSANAS NORADIJUMI

Novietojiet motora bloku uz piemérotas darba
virsmas.

Savienojiet motora bloku ar baroSanas avotu.
Péc visu daju savienoSanas ieslédziet
bezpakapju atruma regulatoru.

Ja vélaties lenaku miksera darbibu, pagrieziet
atruma regulatoru pa kreisi.

Ja vélaties atraku miksera darbibu, pagrieziet
atruma regulatoru pa labi.

Pulséjosai darbibai nospiediet pulsacijas
sledzi.

Pulsacijas slédzis darbojas, kamér tas ir
nospiests.

JAUKSANAS BI,OI_DA AR MIKLAS AKI/
DUBULTO PUTOTAJU (Skat. attélu B)
Miklas akis un jaukSanas bloda ir paredzéti

rauga miklas mici$anai, cepumu un
konditorejas miklas jauk$anai, ka art
gadijumiem, kad miklai tiek pievienoti rieksti,
Sokolades skaidinas, zavéti augli, ciets
sviests vai taukvielas, sacietéjis branais
cukurs utt.

Miklas akis jalieto smagakam miklam,
pieméram, cepumu miklai, rauga miklai vai
sviesta miklai.

Dubultais putotajs un jauk$anas bloda

ir paredzéti lietoSanai ar loti vieglam
sastavdalam, pieméram, kréjumu, olu
baltumiem, mércém un vieglam konditorejas
miklam, kas ir pietiekami vieglas, lai lietu.

Jauk$anas blodas ar miklas aki/dubulto
putotaju lietoSana

Pirms sakat piestiprinat So vai kadu citu
piederumu, parliecinieties, ka motora bloks
atrodas uz lidzenas, tiras un piemérotas
darba virsmas.

1. Pirms lietojat jaukSanas bjodu un miklas
aki/dubulto putotaju pirmo reizi, bjodu,
vaku, pret$lakatu vaku un miklas aki
ieteicams nomazgat. Visus jauk$anas
blodas komponentus un miklas aki drikst
mazgat trauku mazgasanas masina.

Tos var mazgat art silta ziepjadent.
Péc mazgasanas rlpigi noskalojiet un
nozavéjiet pirms lietoSanas.

2. lestipriniet miklas miciSanas aki (2. att.)
lestipriniet dubulto stiep|u putotaju un
cepumu miklas lapstinu (3. att.)
lestipriniet kulSanas lapstinu ar skrapi
(4. att.)
lestipriniet kulSanas lapstinu ar skrapi un
cepumu lapstinu (5. att.)

3. Kad tas ir izdarits, novietojiet motora
varpstu pie maisisSanas trauka, ka noradits
(1. att.), ievietojiet miklas miciSanas aki/
dubulto stieplu putotaju/ cepumu miklas
lapstinu (6. att.).

4. levietojiet sastavdalas bloda un uzlieciet
aizsargvaku. (6. att.)

5. Novietojiet sajaukSanas blodu uz
baroSanas bloka (7. att.)

6. Sakuma pagrieziet griezslédzi uz zemaku
atrumu, péc tam pielagojiet atrumu un
pievienojiet sastavdalas atbilstosi receptei.

7. STierice ar dubulto putotaju 5 minatés
spé€j saputot 2-38 olu baltumus, izmantojot
atruma iestatfjumu MAX.

KULSANAS LAPSTINAS AR SKRAPI UN

CEPUMU LAPSTINAS/ DUBULTA STIEPLU

PUTOTAJA LIETOSANA

Ka uzstadit skrapi uz dubulta putotaja

a. levietojiet silikona skrapjus tiem
paredzétaja turétaja un nostipriniet ligzda,
ka paradrts (4 & 5 att.)

Piezime! Ir divi aréjie silikona skrapji un viens

iek$€jais silikona skrapis. Parliecinieties, ka

uzstadat tos pareizi.
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. Novietojiet skrapi uz dubulta putotaja un

parliecinieties, ka abi skrapja izliekumi ir
cieSi nostiprinati uz putotaja (5 att.)

Kad kulSanas lapstina ar skrapi un
cepumu lapstina ir iestiprinata, novietojiet
un iestipriniet samontéto cepumu miklas
lapstinu/ dubulto stieplu putotaju uz
motora varpstas virs sajauk$anas blodas,
ka noradits (6. att.). Parliecinieties, ka
zobrats sabloké&jas ar motora varpstu.

Bridinajums! Lidzu, neizmantojiet skrapi
bez sastavdalu maisiSanas ilgak ka 30
sekundes. Pretéja gadijuma varat radit
bojajumus silikona skrapim.

UZMANIBU!
A Parliecinieties, ka bloda tiek pareizi

novietota uz motor bloka savienotaja,
pirms ieslédzat ierici. Pretéja gadijuma
iespéjami bojajumi blodai un/vai
savienotajam.

Lai nodroSinatu miksera ilgu darbmaiZu,
nelietojiet to nepartraukti ilgak par

10 minatém. Laujiet tam atdzist vismaz
30 minates pirms nakamas lietoSanas.

TIRISANA

1.

Izslédziet ierTci un izraujiet kontaktdaksu
no kontaktligzdas. Pirms tiriSanas |aujiet
iericei atdzist.

. Neiegremdéjiet motora bloku Gdent un

parliecinieties, ka iericé neiekl|ust Gdens.
Noslaukiet motora bloku ar mitru dranu.

lerices tiriSanai neizmantojiet asu birsti

kaitétu ierices izskatam.

. Blodu un tas komponentus drikst mazgat

trauku mazgasanas masina. Piedzinas
tapu ieteicams nonemt no blodas, lai
notiritu. Péc tiriSanas uz piedzinas tapas
uzsmérgjiet nedaudz augu ellas, lai

ieellotu virsmu.

. Més rekomendg&jam piederumus notirit

uzreiz péc to lietoSanas. Tadégjadi tiek
notiritas pie tiem pielipusas stingras
konsistences partikas produktu atliekas.
Tadeéjadi tiek arT novérsta partikas
produktu piekalSana pie piederumiem.
Tiek atvieglots to tiriSanas process un
noveérsta baktériju vairoSanas iespéja.
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VIDEI DRAUDZIGA ATKRITUMU
AIZVAKSANA
=== Jis variet palidzét aizsargat apkartéjo
vidi!
Ladzu, ievérojiet vietéjos noteikumus:
nododiet lietotas elektriskas ierices
atbilstoSos atkritumu savak$anas centros.

TEHNISKIE DATI:
220-240V - 50/60Hz » 800W

PIEMERI:
Piederums Sastavdalas Atrums Laiks Min. - maks. daudzums
Dubultais Olu baltumi 6 1,5 min. (aptuveni) | 2-38 olas (aptuveni)
putotajs
Dubultais Sviests 3,4vai 5 | 5min. 200-2000g
totajs/skrapis
e ot Kartupelu 3-5 2 min. (aptuveni) 300-5000 g (aptuveni)
biezputra
Tomatu mérce 3-5 5 min. 300-3000 g (aptuveni)
Miklas akis Milti 1,2,3,4 | 815 min. 200-1000 g (aptuveni)
(aptuveni)
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

DALIY APRASYMAS (r. pav. A):

(1) Variklio mazgas

(2) Nuimamas pavaros velenas

(3) MaiSymo dubuo/Nertdijanciojo plieno
dubuo

(4) TeSlos kablys

(5) Dvi plakimo Sluotelés

(6) Gaubtas

(7) Tiektuvo gaubtas

(8) Pyragéliy mentelé

(9) Grandiklis

SVARBUS NURODYMAI DEL

SAUGOS:

1. Naudodami elektros prietaisus, laikykités
Siy saugos reikalavimy.

2. Jokiu badu nemerkite maiSytuvo ir
maitinimo kabelio j vanden;.

3. Maisytuva junkite tik j 220-240V, 50/60Hz
kintamosios elektros sroves tinkla.

4. Baige naudoti prietaisg, prie$ atlikdami
kitus veiksmus su juo (pvz., valydami,
keisdami antgalius ir pan.), batinai
iStraukite tinklo kistuka.

5. Pries jjungdami prietaisg | elektros tinklg,
jsitikinkite, kad jo pagrindinis jungiklis
nejjungtas, t.y. nustatytas j padét; ,0"
(OFF).

6. Naudodami prietaisg, jokiu badu
nelieskite judanciy daliy. Taip pat
saugokités, kad judancios dalys nesiliesty
prie drabuziy ir plauky.

7. Jokiu badu nenaudokite ilgintuvo ir
nenaudokite prietaiso drégnomis ar
Slapiomis rankomis arba padéje ant
drégno pagrindo.

8. Taip nelaikykite prietaiso ant jkaitusiy
pavirsiy.

9. Saugokite maitinimo kabelj nuo astriy
briauny ir viety, kuriose jis gali bati
jtemptas ir iStrakti i$ tinklo kiStuko.

10. Nevyniokite prietaiso apie maiSytuvg, nes
daznai tai darant gali sutrakti izoliacija ir
sutrumpéti jo naudojimo trukme.

11. Naudoti prietaisa, jei pazeistas maitinimo
kabelis ar esant kitokiam gedimui yra
pavojinga, todél perduokite prietaisg
klienty aptarnavimo tarnybai arba
specialistui.

12. Neperkraukite prietaiso variklio,
pavyzdziui, maiSydami labai kietg teslg
arba naudodami jj ypac ilgai (10min.) ir
pan.

13. Prietaisas nepritaikytas naudoti
pramonéje.

14. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.
Jokiu bldu nepalikite prietaiso be
priezidros, jei Salia yra vaiky.

15. Neméginkite prietaiso atidaryti.

16. Prietaisa remontuoti gali tik kvalifikuoti
specialistai.

17. Sj jrenginj draudZiama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar proting negalig arba patirties
ir Ziniy neturintiems asmenims, nebent
jrenginiu, uz jy sauguma atsakingas
asmuo.

18. Vaikai turi bati prizidrimi, siekiant
uztikrinti, kad jie nezaisty su prietaisu.

19. Jei maitinimo laidas apgadintas, jis turi
bati kei¢iamas gamintojo, jo techninio
aptarnavimo atstovo ar panasaus
kvalifikuoto asmens, kad baty iSvengta
pavojaus.

20. Maisytuvas specialiai pateptas ir jo
nereikia tepti papildomai.

LAIKYKITE SIA INSTRUKCIJA LENGVAI

PASIEKIAMOJE VIETOJE.

Prie$§ pirmg kartg naudodami jvairius

plaktuvo priedus, juos kruopsciai nuvalykite.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS
Padékite variklio mazga ant tinkamo darbinio
pavirSiaus.

Prijunkite variklio mazgg prie elektros tinklo.
Prijunge visas dalis jjunkite tolygy grei€io
reguliatoriy.

Jei norite, kad maisto maiSytuvas veikty
léCiau, pasukite greicio reguliatoriy j kaire.
Jei norite, kad maisto maiSytuvas veikty
grei€iau, pasukite greicio reguliatoriy |
desine.

Norédami stipriy impulsy paspauskite
impulso jungiklj.

Impulso jungiklis veikia tol, kol jis yra
spaudziamas.

MAISYMO DUBUO SU TESLOS
I§ABLIU / I_DVIEM PLAKIMO
SLUOTELEMIS (zr. pav. B)

TeSlos kablys ir maiSymo dubuo skirti minkyti
mieliy teslg ir maiSyti sausainiy ir pyragaiciy
teslg, taip pat pridedant rieSuty, Sokolado
drozliy, dZiovinty vaisiy, kieto sviesto arba
kulinariniy tauky, gradinto rudojo cukraus ir t.
t. | suplaktas teslas.

TeSlos kablys naudojamas visoms
kietesnéms teSloms, pavyzdziui, sausainiy
teSlai, mielinei teSlai arba pyragaiciy teslai.
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Dvi plakimo Sluotelés ir maiSymo dubuo tinka
naudoti labai minkStiems ingredientams,
pavyzdziui, grietinélei , kiauSiniy baltymams,
padazams, suplaktoms teSloms ir minkstai
pyragaiciy teslai, pakankamai skystai, kad
baty galima pilti.

MaiSymo dubens su teslos kabliu / dviem
plakimo Sluotelémis naudojimas

Pries$ prijungdami $j ar bet kurj kit priedg
jsitikinkite, kad galios mazgas yra ant lygaus,
Svaraus, tinkamo darbinio pavirSiaus.

1. Prie$ naudojant maiSymo dubenj ir teSlos
kablj / dvi plakimo Sluoteles pirmg kartg
rekomenduojama iSplauti dubenj, gaubta,
apsaugos nuo taskymo ziedg ir teSlos
kablj. Visi maiSymo dubens ir teSlos kablio
komponentai tinka plauti indaplovéje.
Juos taip pat galima plauti Siltu muilinu
vandeniu. I1Splove prie§ naudodami gerai
iSskalaukite ir iSdzZiovinkite.

2. Surinkite teSlos kablj (2 pav.).

Surinkite dvi plakimo Sluoteles ir pyragéliy
mentele (3 pav.).

Surinkite gremztuka (4 pav.).

Surinkite gremztukg su pyragéliy mentele
(5 pav.).

3. Jei to dar nepadaréte, jdékite j maiSymo
indg (1 pav.) pavaros veleng ir teSlos
kablj/dvi plakimo Sluoteles / pyragéliy
mentele (6 pav.).

4. Sudékite j indg ingredientus ir uzdekite
dangtj (6 pav.).

5. Uzkelkite maiSymo indg ant maitinimo
bloko (7 pav.).

6. Pradzioje valdymo ratuku nustatykite
mazesnj greitj, paskui sureguliuokite greitj
ir pridékite ingredienty pagal recepts.

7. Naudojant dvi plakimo $luoteles per 5
minutes Sis gaminys gali iSplakti 2-38
kiau$iniy baltymy putas, nustacius MAX
(didziausig) greitj.

9REMZTU.KO NAUDOJIMAS SU DVIEM

SLUOTELEMIS

Kaip surinkti grandiklj su dviem plakimo

Suotelémis

a. ]statykite silikoninius grandiklius j
grandikliy laikiklius ir jspauskite juos j
lizdg, kaip parodyta 4 & 5 pav.

Pastaba. Yra du iSoriniai silikoniniai

grandikliai ir vienas vidinis silikoninis

grandiklis, jsitikinkite, kad surinkote juos

teisingai.

b. Padékite surinkta grandiklj ant dviejy
plakimo Sluoteliy ir jsitikinkite, kad dvi
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grandiklio sagtys tvirtai uzfiksuotos ant
Sluoteles. (5 pav.)

c. Surinke gremztukg su pyragéliy mentele,
ant maiSymo indo pavaros veleno
sumontuokite ir sujunkite pyragéliy
mentelés / dviejy Sluoteliy mazga, kaip
parodyta (6 pav.). PasirGpinkite, kad
dantratis susijungty su pavaros velenu.

|spéjimas. Nenaudokite grandiklio be

maisymo ingredienty daugiau kaip 30

sekundziy. Kitaip gali bati apgadinti

silikoniniai grandikliai.

ATSARGIAI!

A Dubens tinkamai neuzdéjus ant variklio
mazgo movos pries jjungiant variklio
mazgg galimas dubens ir (arba) movos
apgadinimas.

A Norédami uztikrinti ilgg savo maisto

maisytuvo naudojimo trukme nenaudokite

jo nuolat ilgiau nei 10 minuciy. Leiskite
atvesti bent 30 minuciy prie§ naudodami
kitg karta.

VALYMAS

1. 18junkite prietaisa ir iStraukite maitinimo
laidg i§ maitinimo lizdo, leiskite prietaisui
atveésti prie$ valant.

2. Nemerkite variklio bloko j vanden;j ir
uztikrinkite, kad j prietaisg nepatekty
vandens. Variklio blokg valykite drégnu
skuduréliu. Nevalykite vieliniu Sepeciu,
Sveitimo kempine, nenaudokite stipriy
valymo priemoniy, nes jos gali apgadinti
prietaisa.

3. Dubenj ir jo komponentus galima
plauti indaplovéje. Prie$ valant

rekomenduojama i$ dubens iSimti pavaros

kaistj. 1Svalius ir uzlasinus Siek tiek

augalinio aliejaus ant pavaros kais€io bus

suteptas pavirSius.

4. Rekomenduojame priedus valyti iSkart
po panaudojimo. Taip neleisite pridziati
maisto liku€iams ir paSalinsite jau

pridziGvusius. Valyti bus lengviau ir nebus

sudarytos sglygos veistis bakterijoms.

EKOLOGISKAS ATLIEKY
TVARKYMAS
=== Jus galite prisidéti aplinkos apsaugos!
Laikykités vietos reikalavimy:
nebenaudojama prietaisg priduokite
specialioje atlieky surinkimo vietoje.

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V - 50/60Hz + 800W

PAVYZDZIAI:
Priedas Ingredientai Greitis Laikas Min. ir maks. kiekis
Dvi plakimo Kiausiniy baltymai | 6 1,5 min. 2-38 kiausiniai (apytiksliai)
Sluotelés (apytiksliai)
Dvi plakimo Sviestas 34ar5 5 min. 200-20009g
Sluotelés / - . B o .
grandiklis Bulviy kosé 3-5 2 min. (apytiksliai) | 300-5000 g (apytiksliai)
Pomidory 3-5 5 min. 300-3000 g (apytiksliai)
padazas
Teslos kablys Miltai 1,2,3,4 | 8-15min. 200-1000 g (apytiksliai)
(apytiksliai)
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BbAIFAPCKH

YMbTBAHE 3A U3MNON3BAHE

HAMMEHOBAHUE HA YACTUTE

(Bux dourypa A):

(1) OurateneH 6nok

(2) NoaBwxeH 3agBwkBaLL Ban

(3) CmecwutenHa kyna/Kyna oT Hepbxaaema
cTomaHa

(4) Kyka 3a TecTo

(5) OBe 6bpkanku

(6) Kanak

(7) Kanak Ha 6yHkepa 3a nogaBaHe

(8) bbpkanka 3a 6uckeuTH

(9) Ctbprano

BAXXHU MNMPEMNOPBKU 3A

BE3OIMNACHOCT:

1. Korato usnonasare enekTpm4ecku
ypeau, cnassavTe criegH1Te npasuna 3a
6e3onacHocCT.

2. Hwukora He noTansnTe Mukcepa munm

3axpaHBalLms kaben BbB BOAa.
3. BknrouBante Mukcepa camo KbMm
npomMmeHnue Tok 220-240V 50/60Hz.

4. Cnep ynotpeba Ha MUKcepa U npeau aa

npeanpuemMete Hsikakea pabota no Hero
(mouncTBaHe, CMsHa Ha NPUCTaBKUTE U T.
H.), BUHarn n3knioyBanTe 3axpaHBaLins

kaben oT enekTpuyeckaTa mpexa.

5. Tpegw goa BkMOYMTE MUKCEPA KbM
enekTpuyeckusi Tok, Tpsbea aa ce
yBepuTe, Ye rMaBHUAT KIY Ha MUKCepa
He e BKIIOYeEH, T. €. Ye e B nosnoxeHue ,0°
(OFF).

6. [Mo Bpeme Ha paboTa nsbsreante

HemnpeMeHHO BCEKW AONWP A0 BbPTALWUTE
ce yacTu. Nasete cbLLO 06NEKNoTo N
KocuTe cu.

7. Hwkora He ynoTpebsiBaiTe yobImkuTen un

He u3nonaBsanTe ypega, korato ce Hamupa

BbPXY BaXHa NMOBbPXHOCT UMK aKo
pbueTe Bu ca BnaxHu/Mokpu.

8. 3axpaHBawwymAT kaben B HUKaKbB cryvan

He TpsibBa fa ce Aonupa [o ropeLuy
NOBbPXHOCTY.

9. Wsbareante octpu pbboBe, Mo KOUTO
3axpaHBaLmAT kaben Moxe fa ce Tpue
WU MecTa, KbAETO 3axpaHBalmsT kaben
MOXe [ia ce OnbHe U Aa ce usgbpna no
HEBHUMAaHMWE OT ENEKTPUYECKUS KOHTaKT.

10. He yBuBaviTe 3axpaHBaLuusi kaben okono
Mukcepa. Ako NpaBuTe TOBa YECTO,
n3onaumusTa Ha 3axpaHealumsi kaben we
ce Ha4ynu 1 CPOKbLT Ha eKkcrnoaTtaumsTa
My e 6bAe CbKpaTeH 3HAYUTENHO.

11. Mlanon3BaHeToO Ha MUKcepa C noBpeaeH
3axpaHBaLL, kaben unu Npu Hsikakea apyra
noBpefa e nposisa Ha HebpexHocT. [lanTte
MUKCEPa 32 PEMOHT B CEPBU3 UNU Ha
cneuuanucr.

12. N36sirBaiiTe HEHOpMarnHo HaToBapBaHe
Ha enekTpoaBuraTens - MHOro TBbpAo
TECTO, MHOTO NPOABIMKUTENHO
nsnonssaHe (10MWH.) U T. H.

13. mante npegsu, 4e MUKCEpPbT He
€ KOHCTpymMpaH 3a npodecnmoHanHa
ynotpeba.

14. To3n mukcep He e geTtcka urpadka. He
ro faBanTe Ha geua, Aopv ,3a npoba“.
Hukora He ocTtaBsawTe ypeaa 6e3
HabnogeHue B 6nnsocT Ao geua.

15. Hukora He ce onuTBaiTe fa oTBapsiTe
ypena.

16. PEMOHTBHT My OT Heoby4eH nepcoHarn
HuKora He Moxe fa 6bae ocHoBaTeneH.

17. To3un ypen He e NpefHa3HayeH 3a
ynoTtpeba oT nuua (BKNoYMTEnHo aeua)
C HamarneHu pn3n4eckmn, CETUBHU
UM YMCTBEHM CNOCOBHOCTU, Unu ¢
NMNCBALLM 3HAHUSI N OMUT, OCBEH aKo He
ce HabnogaBaT UnNu He ce MHCTPYKTUpaT
OTHOCHO ynoTpebara Ha ypeaa ot nuue,
OTroBapsiLLo 3a 6e3onacHocTTa UM.

18. deuata TpabBa Aa ce Habnogaear, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye He cu UrpasT ¢ ypeaa.

19. Ako 3axpaHBawuaT Kaben ce
nospeau, Tpsibea oa 6bae 3aMeHeH oT
Npou3BOAMUTENS, CEPBM3EH TEXHUK UMK
Apyrv kBanuduumpaHu nuua, 3a aa
6baat n3berHaTn onacHocTuTeE.

20. CmaskaTa Ha Mukcepa He Tpsibsa aa ce
CMeHSs 1 JOMbIHUTENHO CMa3BaHe He e
HeobxoamMMmo.

3AMNA3ETE N’PUXNNBO HACTOSALLETO
YMbTBAHE.

Mpeaun MbLPBOTO M3non3saHe Ha ypeaa
NoYNUCTETE BHUMATENHO PasnuuHUTe
NPUHALANEXHOCTU KbM HErO.

MHCTPYKLUMU 3A YINOTPEBA

PasnonoxeTe ABuratens Bbpxy nogxoasiia
paboTHa MOBLPXHOCT.

CBbpkeTe ABUratens KbM 3axpaHBaHeTo.
Cﬂeﬂ CBbp3BaHe Ha BCUYKU YaCTu 3aBbpTeETE
perynaTtopa Ha CKOpOCT.

Ako nckate MukcepsT Aa paboTtu no-
6aBHO,3aBbpTETE perynaropa Ha ckopocTTa
HansaBo.

AKO vckaTe MUKCepbT Aa paboTu no-6bp3o,
3aBbpTeTE perynatopa Ha ckopoctTa
HafsICHO.
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3a MolLeH nmnync HaTucHeTe GyToHa 3a
UMMYIICU.

ByToHbT 3a umnyncu pabotu gokato e
HaTuCHaT.

CMECUTENHA KYNA C KYKA 3A TECTO/
OBOWNHU BbPKANKU (Bux curypa B)
KykaTa 3a TecTo U cMecuTenHaTta Kyna ca
npeaHasHayeHn 3a usnonssaHe npu pabora
C TecTo C Masi 1 3a NPUroTBsiHe Ha TecTo 3a

O1CcKBUTM 1 BaHMLM, KaKTO U 3a AobaBsHe Ha

A0KW, LOKOMaZoB YMNC, U3CYLLEHW NNOAOBe,
TBbPAO MAacrio Unu kapamernuanpaHa 3axap
KbM CMecTa.

KykaTta 3a TecTo TpsibBa fa ce 13nonaea 3a
MO-TEXKO TeCTO, KaTo TECTO 3a BUCKBUTH,
TECTO C Masi Unn TecTo 3a GaHuLM.

[BonHute 6'praJ'IKI/1 N cMecuTenHarta Kyna
Ca npegHasHa4yeHu 3a n3non3saHe ¢ MHOro

TNeKn CbCTaBKW, KaTo CMeTaHa, sinyeH 6enTbk,

Macrsio 1 Nneko TecTo, KOeTo € A0CTaTb4yHO
¢uHO, 3a Aa ce U3nuea.

YnoTpeba Ha cMecuTenHaTa Kyna ¢ Kyka 3a
TeCTo/[BONHM GbpKanku

Mpenu oa 3anodHeTe aa nocraeaTe
npucTaBk1Te ce yBepeTe, Ye 3axpaHBaLlus
Grok e NocTaBeH BbpPXY paBHa, YMcTa u
nogxopsiia paboTHa NOBbPXHOCT-

1. Mpepw ga n3nonaeate cMecutenHaTta
Kyrna C KyKa 3a TecTo/ABONHN ObpKanku
3a MbPBU NbT, NpenopbYBamMe Kynarta,
KanakbT, NPbCTEHBT CPeLLy pasfnvBaHe
1 KykaTa 3a TecTo ga 6baart nsmuTu.
BcWykM KOMMOHEHTN Ha cMecuTenHaTa
Kyna u KykaTa 3a TecTo MoraT Aa ce
M3MMBaT B CbAOMMsINHA MawwmHa. OcBeH
TOBa MoraT fja ce M3mMuBart B Tonsna BoAa.
Cnepn n3MmBaHETO n3nnakHeTe Aobpe un
nopcyLueTe npeau ynorpeba.

2. Crnobete KykaTa 3a TecTo (dur. 2)
Crnobete gBoiikata pasbvsayu u
6bpkankara 3a 6ucksutu (cur. 3)
CrnobeTte cTbpranoto (cur. 4)
CrnobeTte cTbpranoTo ¢ 6bpkankara 3a
6ucksuTy (cpur. 5)

3. Crneg kaTto ro HanpaBuTe, NOCTaBeTe
3a[BMXKBaLLMA Ban B CMecuTenHara kyna,
KaKTo e nokasaHo (cdwr. 1), noctaseTe
KyKaTa 3a Tecto/ABolikarta 6Gbpkanku/
Gbpkankara 3a 6UCKBUTK B KynaTta
(cpur. 6).

4. [lobaBeTe cbCTaBKMTE B Kynara u
nocrasete kanaka. (dwur. 6)

5. TMocTaBeTe cmMecuTenHarta kyna Bbpxy
3axpaHBaLLms 6ok (dur. 7)
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3aBbpTeTe NPEBKOYBATENS Ha HUCKa
CKOpOCT B HayanoTo. Cneg ToBa
perynupaniTe ckopocTTa u gobaseTte
CbCTaBKMTE B 3aBUCUMOCT OT peLenTara.
C nomoLyTa Ha ABOMHUTE OGbpKanku B
paMKuTe Ha 5 MUHYTU NPOAYKTBT MOXE
na pasbue 2-38 andeHn 6enTbum Ha CHAr
npu U3Mon3BaHe Ha HacTPoOWka 3a CKOPOCT
MAX.

U3NON3BAHE HA CTBLPIrANOTO C
BEBbPKAINKATA 3A BUCKBUTW/OBOWHUTE
BBbPKAIKHU

Kak pa crmobute cTbprankara ¢ ABOMHUTE
ObpKarnku

a.

3axBaHeTe CUMUKOHOBUTE CTbPranku KbM
Obpxatenute 3a Gbpkanku rv noctaBeTe
B CrnobKuTe, KaKTo MOXeTe Aa BUauTe Ha
(dur. 4 & 5)

3abenexka! ima ABe BbHLUHU CUNTMKOHOBU
CTbprasku 1 egHa BbTpeLlHa CUIIMKOHOBA
cTbpranka. Crnobsisanite rv npaBuUIHO.

b.

MocTaBeTe crnobeHaTa cTbpranka Bbpxy
[BOHWTe BbpKarnku 1 ce yBepeTe, Ye
[BETe 3aKomn4arku Ha cTbprankara ca
6rnokvpaHun Bbpxy 6bpkankara. (cur. 5)
Crep kaTo NpUKIYMTE CbC CrrobsiBaHETO
Ha cTbpranoTo ¢ Gbpkankarta 3a
BUCKBMTY, MOCTABETE U 3aXBaHeTe
6bpkarnkata 3a GUCKBUTM*OBONHUTE
ObpKarnku BbpXy 3aABWKBaLLMS Ban B
cMecuTenHaTa Kyna, Kakto e nokasaHo
(dour. 6). YBepeTe ce, 4e 3pbyaToTo
KOJeno e B KOHTAKT CbC 3afBWXKBaLLUA
Bar.

MpepynpexaeHune! He nsnonsesante
6bpkankaTa 6e3 cbCTaBKM 3a noBe4e OT
30 cekyHau. Unn moxe ga ce nospeasaTt
CUITUKOHUBTE CTbpranku.

BHUMAHUE!
A AKo He nocTaBuTe NpaBuIIHO KynaTta

BbpXy ABUraTenHusi 6rok npeam
BKIIIO4BaHETO Ha ABuraTens, e

Bb3MOXHO [1a NOBpeauTe Kynata u/vnm
CbeaunHEHUETO.

3a ga ocurypute abnrus
eKcnnoaTauyoHEH XNBOT Ha MUKcepa, He
ro M3non3BanTe HEMPEeKbCHATO 3a NoBeYe
ot 10 muHyTK. OcTaBeTe Aa ce oxnagu
3a noHe 30 MUHYTV Npeau cneasaluata
ynotpeba.

BbAIAPCKU



BbAIFAPCKH

I'IO‘-IVICTBAHE HA YPEOA
M3knitoyeTe 1 OTCTpaHeTe Lencena.
" Ocragerte ypefa fa ce oxnaawv npeam
noYMcTBaHe.

2. He notansite gsuratenHus 6rnok

BbB BOAA U ce yBepeTe, Ye B ypeaa
He NpoHWKBa Boaa. M13bbpceante
ABwratenHusi bnok ¢ BnaxHa kbpna. He
M3nonaeanTe YeTka, CTOMaHeHa BbfHa
WM CUINHW pasTBOPUTENU 3a NOYMCTBaHE
Ha ypeaa, Tbi KaTo € Bb3MOXHO Aa ro
noBpeasT.

3. Kynata n KOMMNoHeHTUTe 1 MoraT aa
ce No4YncTBa B CbAOMMUSANHA MaLumHa.
MpenopbyBa ce 3aaBuXBaLLMA WNET Aa
ce OTCTpaHsiBa OT KynaTa 3a Nno4ncTBaHe.
Cniep noyncteaHe noctaBeTe Manko
pacTUTENHO Macno BbpXy 3aBWKBALLUS
WMT, 3a Aa ynecHUTe CMasBaHeTo Ha
NoBBPXHOCTTA.

4. TpenopbyBame NpuHagnexHocTuTe aa ce
rnouncTeaTt BegHara crnej npuknovsaHe Ha
pabota ¢ Mukcepa. Taka ce oTcTpaHsBaT
nonenHanu octaTbLmn OT XPaHUTENHM
npoayKTH 1 ce npefoTepaTaBa TAXHOTO
3acbxsaHe. [louyncTeaHeTo ce ynecHsBsa 1
Ce npedoTBpaTsiBa pacTeXbT Ha BakTepun.

EKONOrOCbOBPA3HO
OTBEXOAHE HA YPEQOA KATO
= OTNAOBK
MoxeTe ga noMorHete ga 3aluTum
okornHarta cpega!l
Monsi He 3abpaBsiiTe Aa cna3BaTe MECTHUTE
npegnucaHns: oTHeceTe HepaboTelms
ypea B NoaxoAsiy NyHKT 3a cbbupaHe Ha
oTnagbuMm.

TEXHUYECKW OAHHMU:
220-240V - 50/60Hz » 800W

NMPUMEPMU:

MpucraBka CbcTaBku CkopocTt | Bpeme MuH.-MaKc. KOnM4YecTBO

[1BOViHM Bentbumn 6 1,5 MuH. (npubn.) | 2-38 saiiua (npubn.)

6bpKanku

[BoViHM Macno 3,4vmm 5 | 5 MuH. 200-2000g

6bpkanku/

cTbpranka MneHu kapTodm 3-5 2 MuH. (npmbn.) 300-5000 g (npunbn.)
[omaTteH cok 3-5 5 MUH. 300-3000g (npunbn.)

Kyka 3a Tecto BpawHo 1,2,3,4 8-15 MuH. (npubn.) | 200-1000 g (npunbn.)
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MODE D’EMPLOI

DESIGNATION DES PIECES
(Voir illustration A) :

(1) Bloc moteur

(2) Arbre d'entrainement amovible
(3) Bol mélangeur/Bol en inox

(4) Crochet pétrisseur

(5) Double fouet

(6) Couvercle

(7) Couvercle de I'ouverture d’alimentation
(8) Elément malaxeur

(9) Raclette

INDICATIONS DE SECURITE

IMPORTANTES

1. Lorsque vous utilisez des appareils
électriques, veuillez respecter les régles
de sécurité suivantes:

2. Ne jamais plonger le mixeur ou le cable
d’alimentation dans I'eau.

3. Branchez le mixeur uniquement sur
courant alternatif 220-240V avec
50/60Hz.

4. Apres utilisation du mixeur et avant d’en
faire usage (nettoyer, remplacer les
accessoires, etc.), débranchez dans tous
les cas le cable d’alimentation du courant.

5. Avant de raccorder le mixeur a
I'alimentation électrique, assurez-vous
que l'interrupteur principal du mixeur n’est
pas activé c‘est-a-dire qu'il est en position
“0“ (OFF).

6. Evitez impérativement tout contact avec
les pieces en mouvement pendant le
fonctionnement. Il en va de méme pour
les vétements de cuisine et les cheveux.

7. N'utilisez jamais de rallonge et n’utilisez
pas I'appareil lorsqu’il se trouve sur une
surface humide ou si vous avez les mains
mouillées/humides.

8. Le cable d’alimentation ne doit également
en aucun cas se trouver sur des surfaces
chaudes.

9. Evitez le frottement du cable
d’alimentation sur des bords tranchants
ou a un endroit ou le cable est tendu et
ou vous pourriez tirer involontairement le
cable de la prise.

10. Ne pas enrouler le cable d’alimentation
autour du mixeur. Si vous le faites
régulierement, I'isolation du cable
d’alimentation sera fragilisée et sa durée
de vie en serait considérablement réduite.

11. La mise en marche du mixeur avec un
céable défectueux ou une autre défi cience

est imprudente. Amenez-le a un service
aprés-vente ou mettez-le entre les mains
d’un spécialiste.

12. Evitez une sollicitation exceptionnelle du
moteur: pate trop solide, utilisation trop
longue (10 minutes) etc.

13. Souvenez-vous que ce mixeur n’est pas
prévu pour un usage commercial.

14. Ce mixeur n’est pas un jouet, pas méme
“al'essai“. Ne laissez jamais I'appareil
sans surveillance a proximité d’enfants.

15. N’essayez pas d’ouvrir I'appareil.

16. L entretien ne doit pas étre effectué par
un personnel non formé.

17. Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, a moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.

18. Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer gu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

19. Si le cordon d’alimentation est
endommagé, pour éviter tout danger,

il doit étre remplacé par le fabricant,
un technicien de la marque ou toute
personne qualifiée.

20. Ce mixeur a un graissage sans entretien
et ne nécessite donc aucun graissage
supplémentaire.

CONSERVEZ BIEN CETTE NOTICE !
Nettoyer soigneusement les différents
accessoires du mixeur avant la premiére
utilisation.

MODE D'EMPLOI

Placez le bloc moteur sur une surface de
travail appropriée.

Branchez le bloc moteur au secteur.

Aprés avoir effectué le montage de toutes
les composantes actionnez le bouton de
régulation de vitesse continue.

Pour réduire la vitesse du mixeur, tournez
le bouton de régulation de vitesse vers la
gauche.

Pour augmenter la vitesse du mixeur, tournez
le bouton de régulation de vitesse vers la
droite.

Pour donner des impulsions fortes appuyez
sur le bouton d'impulsion.

Les impulsions sont données tant que le
bouton d'impulsion est appuyé.

FRANGAIS
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BQL DE MIXAGE AVEC CROCHET
PETRISSEUR/DOUBLE FOUET

(Voir illustration B)

Le crochet pétrisseur et le bol de mixage
servent a pétrir de la pate a la levure,
mélanger de la pate pour biscuits et gateaux,
et également pour broyer noix, pépites de
chocolat, fruits secs, beurre ou matiére

grasse dure, sucre brun endurci, etc.

Le crochet pétrisseur doit étre utilisé pour les
pates lourdes, telles que pates a biscuit, a
levure et a gateaux.

Le double fouet et le bol de mixage servent
également & mélanger des ingrédients trés
légers, tels que crémes, blanc d'ceuf, sauces,
pates a gateaux légeres suffisamment
minces pour étre versée.

Utilisation du bol de mixage avec crochet

pétrisseur/double fouet

Avant d’attacher un accessoire, veillez a

ce que le bloc moteur soit sur une surface

propre, lisse, appropriée a la tache a

effectuer.

1. Il est recommandé de nettoyer le bol, le
couvercle, le joint anti-éclaboussures et
le crochet pétrisseur, avant d'utiliser le
bol de mixage et le crochet pétrisseur/
double fouet pour la premiére fois. Tous
les composants du bol et du crochet
pétrisseur peuvent étre lavés au lave-
vaisselle. lls peuvent également étre
lavés a I'eau chaude savonneuse. Apres
le lavage, bien rincer et bien sécher avant
une nouvelle utilisation.

2. Assemblez le crochet pétrisseur (fig. 2)
Assemblez le double fouet a I'élément
malaxeur (fig. 3)

Assemblez la raclette (fig. 4)
Assemblez la raclette a I'élément
malaxeur (fig. 5)

3. Placez ensuite I'arbre d'entrainement
dans le bol de mélange (fig. 1), mettez le
crochet pétrisseur/double fouet/élément
malaxeur dans le bol (fig. 6).

4. Ajoutez les ingrédients dans le bol et
mettez le couvercle. (fig. 6)

5. Placez le bol sur le bloc moteur (fig. 7).

6. Positionnez le bouton sur une faible
vitesse au début, puis ajustez la vitesse et
ajoutez les ingrédients selon la recette.

7. En utilisant le double fouet pendant
5 minutes, ce mixeur peut battre 2-38
blancs d'ceuf en neige a la vitesse MAX.
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UTILISATION DE LA RACLETTE AVEC LE
DOUBLE FOUET/ELEMENT MALAXEUR
Comment assembler les raclettes avec le
double fouet

a.

Fixez les raclettes en silicone dans les
porte-raclettes et insérez ces derniers
dans les trous correspondants comme
illustré a la (fig.4 & 5)

retirer la goupille d'entrainement du bol
pour la nettoyer. Aprés le nettoyage, un
peu d'huile végétale placée sur la goupille
d'entrainement permet de lubrifier la
surface.

Nous recommandons de nettoyer les
accessoires aussitot apres utilisation. Les
restes tenaces de nourriture sont ainsi
éliminés. Le séchage d’aliments est ainsi

Remarque ! Il y a deux raclettes en silicone

extérieures et une raclette intérieure, veillez
a les assembler correctement.

b.

Placez I'ensemble raclettes au dessus du
double fouet, et veillez a ce que les deux
attaches soient bien fixées sur le fouet.
(Figure 5)

Apres |'assemblage de la raclette avec
I'élément malaxeur, placez et engagez
I'ensemble double fouet/élément
malaxeur sur I'arbre d'entrainement

du bol de mélange comme illustré a

(fig. 6) ; assurez-vous que la roue dentée
s'enclenche dans I'arbre d'entrainement.

Avertissement ! N'utilisez pas la raclette
sans ingrédients pendant plus de

30 secondes. Autrement cela risque
d'endommager les raclettes en silicone.

ATTENTION !
A Sile bol n’est pas correctement placé sur

le coupleur du bloc moteur avant de le
mettre en marche, peut endommager le
bol et/ou le coupleur.

Pour assurer une longue durée de vie
de votre mixeur, il est recommandé de
ne pas l'utiliser en continu pendant plus
de 10 minutes. Il faut le laisser refroidir
au moins 30 minutes avant la prochaine
utilisation.

NETTOYAGE

1.

Eteignez I'appareil, débranchez-le de

la prise secteur et laissez-le se refroidir
suffisamment avant de le nettoyer.

Ne plongez jamais le moteur dans I'eau et
veillez a ce qu‘aucun liquide ne pénetre
a l'intérieur de I'‘appareil. Nettoyez la
surface extérieure du bloc-moteur avec
un chiffon Iégérement mouillé. N‘utilisez
ni brosse métallique, ni laine d‘acier,

ni puissant solvant pour nettoyer votre
appareil, vous risquez d‘endommager les
parties en plastique.

Le bol et ses composants sont lavables
au lave-vaisselle. Il est recommandé de

évité. Le nettoyage est facilité et cela
prévient la formation de bactéries.

ELIMINATION ECOLOGIQUE

Vous pouvez contribuer a protéger notre
=== environnement!
Veuillez respecter les prescriptions locales :
amenez 'appareil en fin de vie dans un lieu
de collecte approprié.

DONNEES TECHNIQUES :
220-240V « 50/60Hz » 800W

EXEMPLES :
Piéces jointes Ingrédients Vitesse Temps Volume min./max.
Double fouet Blancs d’ceuf 6 1,5 min. (environ) | 2-38 ceufs (environ)
Double fouet/ Beurre 3,40ub5 5 min. 200-2000g
raclette N ] . .
Purée de pomme | 3-5 2 min. (environ) 300-5000 g (environ)
de terre
Sauce de tomate | 3-5 5 min. 300-3000 g (environ)
Crochet Farine 1,2,3,4 | 8-15 min. (environ) | 200-1000 g (environ)
pétrisseur
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKLISA 3 EKCMITYATALII
HA3BWU YACTUH (gus. masnioHok A):

(1)
()
©)

(4)
(%)
(6)
(7)
(8)
©)

Bnok asuryHa

3HIMHUI NpuBIAHWIA Ban

Yawa ans 3miwysaHHs/Yawa 3
HepXaBitovoi cTani

[ayok ans TicTta

3ABOEHUN BiHYMK

Kpuwka

KpwLuka ropnoBuHu

KyxoHHa nonatka

Ckpebauka

NPABWIIA BE3IEKMW:
1.

2.
3.

10.

1.

12.

YBaXkHO MpoynTanTe BCHO iIHCTPYKLtO.

He 3aHyptoiiTe npunag, LWHyp XUBMEHHS
abo wrencenb y Bogy abo iHLWy piauHy.
BmukanTe npunag Tinbku B pO3eTKY
220-240B/50r"y,.

BuMKHITE Npunag 3 po3eTkn, KonNu BiH
He BUKOPWCTOBYETLCS, Nepea TUM,

AIK BCTaHOBMoBaTK abo 3HiMaTK noro
YacCTWHU Ta YNCTUTW Npunag.

3aBxan BUMUKaWTe KHOMKY KepyBaHHS
nepes TMM, Sk BAMMKaTK npunag 3
poseTku. o6 BuMKHYTM npunag 3
po3eTku, 6epiTbes 3a Wwrencens. Hikonm
He TArHITb 3a LUHYP XUBMEHHS.

He TopkanTecb pyxoMux YacTvH npunagy.
Ha BcTaBnsnTe pyku, BONOCCS, OAST,
noxku abo iHwe npunapas B 36mBadky,
KON BOHa MpaLitoe.

Hikonu He kopuCTyTeCb A04ATKOBUM
LUHYPOM XWVBMNeEHHS, konun Bu cToiTe Ha
BOrorin nignosi, abo konu npunag abo
Bauui pykun Bonori.

Kabenb VBneHHs1 He NOBMHEH 3BMCATK
3 Kpato ctona um pobo4yoi nosepxHi, abo
TOpKaTUCA rapsiymx NOBEPXOHb.

Hikonu He kopucTyrTECH NPUNaaoM,
KO MOLLIKOAXEHO MOro LUTencenb, LWHyp
XUBMEHHs, abo nicnsa Toro, Ak npunag
ynas.

Hikonu He HamoTyiTe Ta He Hakpy4dynTe
LUHYP >KMBMNEHHS Ha Npunag, OCKinbku
Lie MOXe Npu3BeCcT A0 ocrabneHHs Ta
NOLUKOOXKEHHS i30MALiT LUHYPa XUBNEHHS
0CcobnmMBO Ha MicCLi BUXoAy 3 npunagy.
He nepeBaHTaxywTe npunag, 3millyoum
CyMiLLi, SIKi He AatoTb 3bmBaykam/raykam
0N 3aMillyBaHHS TicTa noBepTaTnch
BiflbHO.

Llen npunag npusHadeHun onsa
BVKOPUCTAHHS BUKITOYHO B NMPUMILLIEHHSX,
He KOPUCTYNTEChb HUM Ha BynuLli.

13.

14.
15.

16.

3a npunagom HeobxigHO MUMBHO
cnigKkyBaTu, Konu BiH BUKOPUCTOBYETBLCS
AiTbMY abo NopsA 3 HUMMK.

He BcTaBnsvite B oTBOPY Npunagy
CTOPOHHI NpeamMeTu.

He HamaraiTecb BiapeMOHTyBaTV npunag
CaMOCTINHO.

Llert npunag mae nocTiiHe 3MallyBaHHS,

CTPYXKH, CyLLleHnx cOpyKTiB, TBEPAOro Macna
Ta KybuKiB KOPUYHEBOTO LIYKpPY TOLLO A0
pigkoro TicTa.

[aykom ans TicTa cnig 3amiwyBsaTtu rycre
TiCTO, Hanpuknag, TicTo Ans TICTEYOK,
apixokoBe TicTo abo TicTo Ans BUNIYOK.

3ABOEHI BiHYMKM Ta Yalua ons 3milyBaHHS
npuaHadeHi Ansa 36vBaHHSA Aye Nnerkmx

TOMy He notpebye Byab-sikoro
[00aTKOBOro 3MalLLlyBaHHS.

17. Llet npucTpin He NnpuaHadeHun ans
BMKOPUCTaHHS ocobamu (BKntovatoum
aiten) 3 pisnyHMMK Ta pO3yMOBUMM
Bagamu, abo ocobamu 6e3 HanexHoro
[OCBiy UM 3HaHb, SKLO BOHU He
NPONLLNN IHCTPYKTaX MO KOPUCTYBaHHIO
LM NPUCTPOEM Mif HarnsaoM ocobu,
BiAnoBiganbHoI 3a ix 6e3neky.

18. He po3Bonswite Aitam rpatucs 3 UMM
NPUCTPOEM.

19. AKLLO WHYP XMBNEHHS MOLUKOKEHU,
LWO6 YHUKHYTU HEGE3NeKK, BiH NOBUHEH
OyTV 3aMiHEHWIA TiNbKN BUPOBOHMKOM,
noro cepBiCHUM nNpeacTaBHUKOM abo
nonibHMMM ocobamm.

20. Mpunag He NOBWMHEH npautoBaTy GinbLue

10 XBUNWH Nocninb.
3BEPEXITb L0 IHCTPYKLIKO.
Mepen nepLumMm BUKOPUCTAHHSM Npunagy
peTenbHO NOMUATE NOTO YaCTUHU.

IHCTPYKUII 3 BUKOPUCTAHHA
MomicTiTb Bnok ABWryHa Ha nigxogsiy
po6o4yy NOBEPXHIO.

MigkntoyiTe 6GNOK ABUIyHa 4O €NEKTPUYHOT
PO3ETKN.

Micnsa 36upaHHs LbOro NPUCTPOLO MOBEPHITL

6e3cTyniHYyacTuii perynatop LUBMAKOCTI.
Akwo BN 6axxaeTe 3MEHLLMTN LWBUAKICTb
obepTaHHsA Mikcepa, NOBEPHITb perynsatop
LUBMAKOCTI BNiBO.

AKwwo BK 6axaeTe 36iNbLLUNTU LWBUAOKICT
obepTaHHsa Mikcepa, MOBEPHITb PerynaTop
LUBUAKOCTi BNpaBo.

Ans imnynbcHOi poboTn HaTUCHITL
nepemukay iMnynbCHOro Pexumy.
Mepemukay iMNyrnbCHOrO peXxnumy npawoe
[OTWN, OOKN BiH HATUCHEHWIA.

YALLA ONA 3MILLYBAHHA 3
FAYKOM A5nA TICTA/30BOEHUMNA
BIHYUKAMM (aue. manioHok B)
[ayok ons TicTa Ta Yawa Ans 3MillyBaHHS

Npu3HaYveHi Ans 3amillyBaHHsI OpiKOXKOBOro

TicTa, TicTa Ana TICTEYOK Ta BUMIYOK, a
TaKoX AN [oAaBaHHS ropixis, LWOKONaaHoi

CKMagHuWKiB, HaNpuUKnag, CMeTaHu, SIEYHOro
6inka, coycis, pigkoro Ticta Ta nerkoro Ticta
OIS BUMIYOK.

BukopucTaHHA yalli Ans 3MilyBaHHA 3
ra4ykom Ans Ticta/3aaBOEHUMU BiHYMKaMMU
Mepepq nig’egHaHHAM TUX UM IHLLNX
HacagoK NepekoHamTech, LWo 6nok ABUryHa
po3TalloBaHW Ha PiBHIN, YUCTIN Ta
nigxoasLuin poboudii NoBEPXHi.

1.

Mepen nepwnM BUKOPUCTaHHAM YaLui
ANSA 3MillyBaHHA Ta rayka ans ticta/
30BOEHUX BIiHYMKIB PEKOMEHAYETHCA
NOMWTW YalLlly, KpULLKY, GpuskoBe KinbLe
Ta rayok ans Ticta. Yci aetani yawi gns
3MillyBaHHS Ta rayka ans Ticta MoXHa
MUTM y MOCYAOMMUIAHINA MaLmHi. TX MoXHa
TaKoX MUTK y Tennin MunbHin Bogi. MNMicns
MUTTS 060B’sI3KOBO J0Bpe CNONOCHITh

Ta NpPoCYyLWiTb iX nepes HacTynHUM
BVIKOPUCTaHHAM.

36epiTb ravok Ans Ticta (Man. 2)

36epiTb 3ABOEHUN BiHYMK Ta KyXOHHY
nonatky (man. 3)

36epiTb ckpebauky (Man. 4)

36epiTb ckpebayky 3 KyXOHHOI NoNaTKoto
(man. 5)

[Micns uboro NnoMmicTiTek Yawwy Ans
3MiLyBaHHSA Ha NPUBIAHWIA Ban (Marn.

1), NOMICTIiTb ra4yok Ans TicTa/3nBOEHMIA
BiHUMK/KyXOHHY nonarky y Jauwy (marn. 6).
[MoMicTiTb Xxap4oBi iHrpagieHTn y vally Ta
3aKpuinTe KpULLIKY. (man. 6)

MMomicTiTb Yawy Ans 3milyBaHHA Ha
npuBigHu 6nok (man. 7)

3 caMoro no4aTky NoBepHiTb NOBOPOTHUIA
nepemMukay B NONOXeHHs MEHLLOT
LIBWAKOCTI, @ TOAi HanawTynTe WBNAKICTb
Ta NOMICTiTb MPOAYKTU 3riAHO 3 PeLienToMm.
3a 4onNoMOororo 34BOEHUX BiHUKKIB,
BUCTaBMBLUK WBKAKICTL HA MAX, MoXHa
36uTK Big 2 oo 38 seyHux BinkiB Ha MiHy.
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BUKOPUCTAHHSA CKPEBAYKHU 3
KYXOHHOLO JTIONATKOK/3ABOEHUM
BIHYMKOM

Ak 3ibpaTtu ckpebayky pa3om 3i 30BOEHNMM
BiHYMKaMMU

a.

BcraBTe cunikoHoBI ckpebayku y Tpumadi
ckpebayok, sk MokasaHo Ha marn. 6a

MpumiTka! 3BepHITb yBary, Lo € ABi 30BHiLUHI
CUNIKOHOBMX CKpebayku Ta ogHa BHYTPILLHS
cunikoHoBa ckpebayka, ToMmy 36epiTb ix
NpaBuIbHO.

b.

MomicTiTb 3i6paHy ckpebayky Ha 34BOEHI
BiHYMKM TaKUM YMHOM, LLO6 ABi 3aLLinku
ckpebaykn HagiiHoO 3adikcyBanucs Ha
BiHYMkax. (Man. 5)

Micns 36upaHHs ckpebaykn 3 KYXOHHOK
NonaTKo NOMICTiTb KyXOHHY nonarky/
30BOEHUIA BIHYMK Y 360pi Ha NpUBIAHWIA
Bar Yalli Ans 3MillyBaHHs Sk MoKasaHo
Ha marntoHKy 6. 3BepHiTb yBary, 06
LIEeCTepPHS yBINLLa B 34enneHHs 3
npuBIgHVMM Banom.

YBara! He BukopucrtoByiTe ckpebauky 6e3
3MillyBaHHA CKNagHUKIB foBLue, Hixk 30
cekyHA. Ockinbku Lie MoXxe Npu3BecTy Ao
NOLUKOAXKEHHA CUNIKOHOBUX CKpebayok.

3ACTEPEXEHHA!
A Tepepn yBiMKHEHHAM Brnoky ABUryHa

nepes.ipTe, Y/ Yalla HanexHo 3akpinneHa
Ha 6roui ABWUryHa; y NpOTMBHOMY BUMNaaKy
Moxe OyTu noLuKoaxeHa yawa Ta/abo
3’eHaHHS.

LLlo6 3abe3neuntun HanexHy poboTy
BaLLOro Mikcepa ynpofoBX TPUBanoro
yacy, He BUKOPUCTOBYITE NOro
6e3nepepBHO AoBLUe, HixXX 10 XBUMMWH.
[HanTe iomy oxonoHyTu xo4a 6 30 xBUNNH
nepen HacTyNHUM BUKOPUCTAHHSIM.

gornan

1.

Mepen yneHHsiM 060B‘A3K0BO
BUMKHITb MPUCTPIN, BiAKMOYITE NOro Big,
€NEeKTPUYHOT pO3eTKN Ta JanTe oMy
OXOIOHYTH.

He 3aHyptoinTe npuBigHUiA 6rok (ABUryH)
y Bogy Ta byaste obepexHi, Wob Boaa He
noTtpanuna y gaHun npuctpin. MNpoTpite
npuBIgHWIA Brok (4BUryH) BOMOro
TKaHuHo. He BrKopucToByiiTe Ans
YYLLEHHS AAaHOrO NPUCTPOID OPOTSIHY
LLiTKY, CTanbHy BaTy abo 6yab-aKi CUMbHI
PO34YMHHUKM, OCKINbKN BOHU MOXYTb
NOLUKOAUTUN MOBEPXHIO NMPUCTPOIO.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

3.

&

Yawy Ta ii getani MoxHa MUTU y
NocyoOMUIAHIN MaLwnHi. MNepea YnweHHaM
pPEKOMEHAYETLCS BUAMATKN NPUBIAHUIA Ban
i3 yawi. Micns YWLEeHHs1 HaHEeCITb TPILLKK
POCIVHHOI onii Ha NpuUBIgHUIA Ban, Wo6
3MacTUTK NOro NOBEPXHIO.
PekomeHayeTbCa MUTU Hacagku

Bigpa3y No 3aBepLUEHHI0 KOPUCTYBaHHS
HUMU. B Takuit cnoci6 nerwe BigMUTH
npoayKTW, NPURUANi 4o HKX, 3anobiratoyn
3acuxaHHI0 NPUIMNANX NPOAYKTIB Ha
Hacagkax. Lle 3anoGirae yTBOpeHHo
bakTepin.

EKONOI4YHO YUCTA YTUNI3ALIA
Bu moxeTe [onomMortTy 3axuctuTm
= HaBKONWLLHE cepefoBuLLe.
Byab nacka, nosaxanTe MiCLiEBi 3aKOHU:
34aBaWiTe 3namaHi eneKkTpuYHi npunaam y
BiAMOBIAHI LLeHTpW yTunisadii.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKW:
220-240B « 50/60I'y, » 800BT

TEPMIH NPUOATHOCTI: HE
OBMEXEHWUW.

MANUAL DE INSTRUCCIONES

NOMBRE DE LOS COMPONENTES
(véase ilustracion A):

(1) Unidad del motor

(2) Unidad de eje extraible

(3) Bol de mezcla/Bol de acero inoxidable
(4) Gancho para masa

(5) Batidora doble

(6) Tapa

(7) Tapa del alimentador

(8) Paleta de galletas

(9) Espatula

RECOMENDACION DE
SEGURIDAD IMPORTANTE:

1.

Lea detenidamente todas las
instrucciones.

13.Es necesaria una estricta supervision
cuando se emplea el aparato con o cerca
de nifios.

14.No explore las aberturas de la unidad.

15.No se debe intentar reparar el robot por
parte de personal no autorizado.

16.Esta unidad presenta una lubricaciéon
permanente y no requiere mayor
lubricacion.

17.Este aparato no esta disefiado para su
uso por parte de personas (incluidos
nifos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
que presentan falta de experiencia y
conocimientos, salvo que se les haya
supervisado o se les haya formado en el
uso del aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

18.Siempre debe supervisarse a los nifios

2. No sumerja el aparato, el cable de para asegurarse que no juegan con el
alimentacion o el enchufe en agua o en aparato.
ningun otro liquido. L 19.En caso de que el cable de alimentacion

3. Uselo solo con una alimentacion eléctrica presente dafios, debe sustituirlo el

NMPUKINADIB: de 220-2{10V/50Hz. _ B fabricante, su agente de servicio o una
- - — 4. Desenchufelo de la alimentacion, cuando persona con una cualificacién similar para
Hacapka CKnagHuku LWeuakicts | Yac MiH. - makc. KinbkKicTb no_vaya a usarlo, antes de CC()j|0CI3_a|' 0 | evitar cualquier riesgo.
3p80€Hi BiHuMkn | SAeuHi Binkn 6 1,5 xB (npu6n.) 2-38 seub (npubn.) retirar componentes y antes de limpiario. 20.No lo use durante mas de 10 minutos.

5. Coloque siempre el interruptor del robot GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
3pBoeHi BiHunku/ | Macno 3,4 abo 5 5 xB 200-20001 en la posicion “0“ antes de quitar el Antes d | t - :
ckpebadka enchufe. Retirelo agarrando el enchufe — \nies de usar e/ aparalo por primera vez,

SEPIRIELE 2 2xe (npu6n.) 300-5000r (mpun.) no tire del cable g limpie bien los diversos accesorios del
niope : : aparato
= 6. Evite entrar en contacto con los :
TomatHui coyc 3-5 5 xB 300-3000r (npm6n.) componentes méviles. Mantenga las INSTRUCCIONES DE USO
lavok Ans Ticta | BopoluHo 1,2,3,4 8-15 xB (Npu6n.) | 200-1000r (npn6n.) manos, el pelo, la ropa, las espatulas y )
otros utensilios alejados de los batidores Coloque la unidad del motor sobre una
durante su funcionamiento. superficie de trabajo adecuada. _

7. Nunca use la unidad con un cable Conecte la unidad del motor a la corriente
extensor cuando esté en un suelo eléctrica. ) )
humedo, o cuando la unidad o sus manos  1ras conectar todas las piezas encienda el
estén mojadas. regulador progresivo de velocidad.

8. No deje que el cable cuelgue del borde de  Si desea que la batidora funcione mas
una mesa o encimera, o toque superficies  enta, gire el regulador de velocidad hacia la
calientes. izquierda. . . )

9. Nunca ponga en funcionamiento la unidad  Si desea que la batidora funcione mas
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con un enchufe o un cable dafiado o tras
sufrir dafios o caerse.

10.Nunca doble, envuelva o dé vueltas

1

N

al cable de alimentacion alrededor del
aparato ya que esto puede provocar que
el aislante del cable se debilite y se parta,
en especial cuando entre en la unidad.

.No exponga el motor a un esfuerzo

excesivo batiendo mezclas que no
permitan que los batidores/ganchos para
masa giren libremente.

12.Este aparato es Unicamente para un uso

domeéstico; no lo use en el exterior.

rapidamente, gire el regulador de velocidad
hacia la derecha.

Para pulsos fuertes, pulse el interruptor de
pulso.

El interruptor de pulso funciona siempre que
se le pulsa.

BOL DE MEZCLA CON GANCHO
PARA MASA / BATIDORA DOBLE
(véase ilustracion B)

El gancho de masa y el bol de mezcla tienen
como finalidad usarse para amasar masa

de levadura y mezclar masa de galletas y

-
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pasteleria, asi como afadir frutos secos, tiras

de chocolate, frutas secas, mantequilla dura,
manteca o azucar moreno endurecido, etc. a
las masas.

El gancho de masa debe usarse para masas
mas pesadas, como masa de galletas, masa
de levadura o masa de pasteleria.

Las batidoras dobles y el bol de mezcla
tienen como finalidad usarse para
ingredientes muy ligeros, como nata,
claras de huevo, salsas, masas y masa
de pasteleria ligera que no son lo
suficientemente finas para verterse.

Use del bol de mezcla con el gancho de
masa / batidoras dobles

Antes de empezar a fijar éste o cualquier
otro accesorio, asegurese de que la
unidad de alimentacion se encuentra sobre
una superficie de trabajo suave, limpia y
adecuada.

1. Antes de usar el bol de mezcla y el
gancho de masa / batidoras dobles por
primera vez, se recomienda que se laven
el bol, la tapa, el anillo dispersor y el
gancho de masa. Todos los componentes
del bol de mezclas y del gancho de
masa se pueden usar en el lavavajillas.
Asimismo pueden lavarse en agua
caliente jabonosa. Tras lavarlos, aclarelos
bien y séquelos antes de usarlos.

2. Monte el gancho de la masa (figura 2)
Monte las palas batidoras dobles y la
paleta de galletas (figura 3)

Monte el rayador (figura 4)
Monte el rayador con la paleta de galletas
(figura 5)

3. Siyalo ha hecho, cloque el eje en el bol
de mezcla tal y como se muestra en la
(figura 1); coloque la masa / las palas
batidoras dobles / paleta de galletas en el
bol (figura 6).

4. Anada los ingredientes en el bol y coloque
la tapa. (figura 6)

5. Coloque el bol de mezcla en la unidad
(figura 7)

6. Gire el interruptor de giro a una velocidad
mas baja al principio; posteriormente
ajuste la velocidad y afiada los
ingredientes segun la receta.

7. Usando las batidoras dobles, este
producto, en 5 minutos, puede batir 2-38
claras de huevo a punto de espuma con
una velocidad de configuracion MAX.
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USO DEL RAYADOR CON LA PALETA DE

GALLETAS / PALAS BATIDORAS

Coémo montar la espatula con batidora doble

a. Conecte las espatulas de silicona a los
soportes de las espatulas y ajustelos en
la toma tal y como se muestra en (figura
4 & 5)

iNota! Existen dos espatulas de silicona
exteriores y una espatula de silicona interior;
por favor, asegurese de que las monta
correctamente.

b. Coloque la espatula montada sobre la
batidora doble y asegurese de que los
alabes de la espatula estan firmemente
sujetos a la batidora. (figura 5)

c. Tras finalizar el montaje del rayador con
la paleta de galletas, coloque y conecte
la paleta de galletas / palas batidoras en
el eje del bol de mezclas tal y como se
muestra en (figura 6). Asegurese de que
la rueda dentada se conecta con el eje.

jAdvertencia! Por favor, no use la espatula

sin mezclar los ingredientes durante mas
de 30 segundos. O puede daiar las palas
de silicona.

iPRECAUCION!

A En caso de no asegurarse de que el
bol esta debidamente asentado en el

acoplamiento de la unidad del motor antes

de que ésta se encienda, se pueden

provocar dafios al bol y/o acoplamiento.
A Para asegurar una larga vida util a su

batidora, no la use de forma continuada

durante mas de 10 minutos. Déjela enfriar

durante al menos 30 minutos antes del
siguiente uso.

COMO LIMPIARLO

1. Desconecte y apague, permita que el
electrodoméstico se enfrie antes de
limpiarlo.

2. No sumerja la unidad motriz en agua y
asegurese de que el agua no ingrese
en el electrodoméstico. Limpie la unidad
motriz con un pafio himedo. No utilice
un cepillo de alambre, lana de hierro
ni solventes fuertes para limpiar el
electrodoméstico. Podrian dafarlo.

3. El bol y sus componentes pueden usarse
en el lavavajillas. Se recomienda que
se retire la sujecion de la propulsion del
bol para su limpieza. Tras su limpieza,
un poco de aceite vegetal colocado en

la sujecion de la propulsiéon ayudara a
lubricar la superficie.

. Tras finalizar de usar el aparato se

recomienda encarecidamente que limpie
los accesorios de forma inmediata. Esto
eliminara cualquier resto de alimentos de
los accesorios. Evite que al bafarlo se

ELIMINACION RESPETUOSA CON EL
MEDIOAMBIENTE
=== Usted puede ayudar a proteger el
medioambiente! Rogamos recuerde respetar
la normativa local: entregue los equipos
eléctricos que no funcionen en un centro de
eliminacion de residuos adecuado

seque los restos de alimentos hacienda
que la limpieza sea mas sencilla y
evitando la posibilidad de crecimiento

DATOS TECNICOS:
220-240V « 50/60Hz « 800W

bacteriano.
EJEMPLOS:
Accesorio Ingredientes Velocidad | Tiempo Cantidad Min.-Max.
Batidora dobles Claras de huevos | 6 1,5 minutos 2-38 huevos (aproxi.)
(aproxi.)
Batidora doble/ Mantequilla 3405 5 minutos 200-2000g
espatula Puré de patatas 3-5 2 minutos (aproxi.) | 300-5000 g (aproxi.)
Salsa de tomate 3-5 5 minutos 300-3000 g (aproxi.)
Gancho para Harina 1,2,3,4 8-5 minutos 200-1000 g (aproxi.)
masa (aproxi.)
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Fig. 1

Fig. 2




